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DEGUSTAZIONE VIRTUALE DI
CONSERVE ITTICHE DI SPAGNA
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Online

UFFICIO ECONOMICO E COMMERCIALE A MILANO
AMBASCIATA DI SPAGNA IN ITALIA
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20121 Milano
TIf: +39 02 781400
milan@comercio.mineco.es

ICEX ESPANA EXPORTACION E INVERSIONES
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28046 Madrid - Spain
Tel./Ph.: + (34) 913 496 100
email: alimentos@icex.es
www.foodswinesfromspain.com
WWW.ICEx.es
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Conserve

Caviale di Ricci di Mare

Mitili Marinati Biologici Ol-120

Acciughe del Cantabrico in Olio Extravergine di Oliva
Ventresca di tonno bonito del norte in olio di oliva
Tonno bianco bonito del norte in olio di oliva

Polipo in olio di oliva

Sgombro dell’Andalusia IGP

Arénkha MSC

Piccole sardine in olio d'oliva

Filetti di tombarello

FooDs FROM SPAIN FWS ; 3




CONSERVAS AGROMAR SA

Att. Magnolia Ferndndez Solis

comercial@agromar.es Aﬁ@‘ﬂ
www.agromar.es

Importatore in Italia:

Alberto Antiga srl - info@antigasrl.com

CAVIALE DI RICCI DI MARE / POLPA DI RICCI DI MARE
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Uova di ricci di mare (Paracentrotus lividus) in scatola. Non hanno alcun tipo di additivo. E
un prodotto che vendiamo molto bene in Italia, paese dove viene consumato soprattutto
nel canale horeca come ingrediente nei primi piatti.

Formati: iFormato RO-70 de 68 g.
Prezzo al consumo stimato al kg. in Italia: 150€
Consigli di conservazione: Conservazione a temperatura ambiente non superiore a 25°C.
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CONSERVAS DEL NOROESTE SA

[=]
Att.[Rigo Tena Nufiez E
ltena@connorsa.es 6 — — o
WWW.CONNOTsa.es CONNORSA CABO?PENAS o
Importatore in Italia: e Froraees S
Ittica Internazionale o
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CONSERVAS EL CAPRICHO S.L.

Att. Concha Blanco Rojo
cblanco@santanderfinefood.com
www.santanderfinefood.com

ACCIUGHE DEL CANTABRICO IN OLIO
EXTRAVERGINE DI OLIVA
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Utilizziamo solo acciughe fresche della specie Engraulis Encrasicolus, pescate nel

Mar Cantabrico (zona FAO 27). Il processo di produzione viene eseguito in forma
artigianale nei nostri stabilimenti a Santofa. La maturazione dura 12-18 mesi.
L'acciuga viene pressata prima della sfilettatura, i filetti hanno basso contenuto di sale
(7,3g per 100 g), aumentando la conservazione fino a 12 mesi. Disponiamo dei marchi
Quialita Cantabria e Acciughe del Cantabrico.

Formati: Disponibili vari formati
Premi: 3°posto nella classifica delle acciughe (Fuerteventura, Espaiia) 2007
9° posto nella classifica generale del World’s 101 Best Canned Products From
The Sea www.worldbestfish.com
Consigli di conservazione: Semiconserve. Conservare tra 5 °C e 10 °C. Conservare in
frigorifero una volta aperto, coperto d'olio e consumare entro 3 giorni.
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CONSERVAS LA GAVIOTA SL

Att.Elena Ruiz De AzUa Esturo b
elena@arroyabe.es NRIRU OB
www.arroyabe.es ——
Importatore in Italia:

Diversi distributori secondo le zone

VENTRESCA DITONNO BONITO DEL
NORTE IN OLIO DI OLIVA ARROYABE

| ARROYABE

[l tonno bianco é la specie pill apprezzata della famiglia dei tonni per il suo colore
bianco, la carne delicata, il sapore squisito e la consistenza morbida. La tradizionale
arte della pesca, con la canna uno ad uno, insieme alla lavorazione manuale, ci
permettono di offrire pregiati filetti di ventresca che, oltre al loro sapore squisito,
sono ideali per diminuire i livelli di colesterolo grazie al loro alto contenuto di
Omega3s.
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Formati: Il formato in cui presentiamo questo prodotto & una lattina ovale (OL120),
perfetta per una porzione per 2 persone

Prezzo al consumo stimato al kg. in Italia: Oltre 100euro al kg.

Consigli di conservazione: Temperatura ambiente. Una volta aperto, conservare in
frigorifero per 4 giorni.

VENTRESCA D1 ToNNO BoNiTO DEL NORTE IN OL10 D1 OLIVA ARROYABE FWS l 7




CONSERVAS ORTIZ SA

Att. Jon Zearreta
jon@ortiz.es OONSERMVAL
www.conservasortiz.com onr]l
Importatore in Italia:

Diversi distributori regionali

TONNO BIANCO BONITO DEL
NORTE IN OLIO DI OLIVA
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Il tonno bianco Ortiz viene pescato nel mare Cantabrico durante il periodo estivo
utilizzando la pesca con la canna uno ad uno per preservare la ricchezza del mare con
una pesca sostenibile. In Ortiz selezioniamo, puliamo e conserviamo con cura i filetti di
tonno bianco che vengono lavorati dalle mani esperte dei nostri artigiani.

Prezzo al consumo stimato al kg. in Italia: 30-35euro/kg

Consigli di conservazione: Luogo asciutto

Informazioni aggiuntive sul prodotto: Conservas Ortiz & un‘azienda familiare fondata
nel porto basco di Ondarroa nel 1891. Oggi, dopo 5 generazioni, Ortiz utilizza ancora
metodi esclusivamente artigianali. Lalta qualita dei nostri prodotti & riconosciuta a livello
internazionale e i prodotti Ortiz sono presenti in oltre 50 paesi nei 5 continenti. Conservas
Ortiz ha diversi stabilimenti di produzione nella costa settentrionale della Spagna, molto
vicini ai porti di pesca del Mar Cantabrico.
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COSTAS Y MINAN SL

Att. Heliodoro Augusto Sueiro
hsueiro@mariscadora.es
www.mariscadora.es

POLIPO IN OLIO DI OLIVA

Consigli di conservazione: Conservare in luogo fresco e asciutto. Una volta aperto
conservare in frigorifero e consumare entro 48 ore. 6 anni di consumo preferenziale.
Prezzo al consumo stimato al kg. in Italia 2,90euro + IVA (72 g.)

40,28euro + IVA (1 kg.)
Informazioni aggiuntive sul prodotto: Questo prodotto é realizzato nei formati
RR120, RO280, RO550 e RO1000.
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PESCAY SALAZONES DEL SUROESTE, SA

Att. Filippo Orlando
export@pesasur.com
Www.pesasur.com

Importatore in Italia:

Filippo Orlando - export@pesasur.com

SGOMBRO DELLANDALUSIA IGP
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Filetti di sgombro in scatola sott'olio, vengono confezionati in contenitori di metallo o
in barattoli di vetro. Lo sgombro “scomber colias’, pur essendo una specie migratrice,

si trova normalmente sulle coste andaluse. Il processo di produzione é artigianale e
svolto in Andalusia fin dai tempi antichi. La pelatura e la sfilettatura vengono effettuate
manualmente. Alto contenuto proteico, alto contenuto di grassi insaturi, fonte naturale
di Omega 3, fonte naturale di vitamina D.

Formati: Formati consumer e horeca in lattina e vetro. Variante disponibile: linea BIO in olio
biologico e filetti “alla griglia”

Prezzo al consumo stimato al kg. in Italia: 15-20euro/kg. secondo la confezione
Consigli di conservazione: Non necessita una particolare conservazione. Temperatura
di degustazione: 14 gradi. Aprire la lattina appena prima del consumo. Non conservare
lattine aperte.
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PESCAVIAR SL

Att. Rocio Irisarri .
airisarri@pescaviar.com {s /‘//‘] )
www.pescaviar.es —z’ CSCIPLTT
Importatore in Italia:
Food&Co.eu
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ARENKHA MSC

ARENKHA MSC & un prodotto alternativo al caviale, a base di aringa selvaggia affumicata
certificata MSC (pesca sostenibile), che aggiungera un intenso sapore marino e affumicato
a tutte le ricette. Le sue perle nere lucide hanno l'aspetto straordinario del caviale, gusto
delizioso e prezzo molto competitivo: un prodotto premium accessibile.

Utilizzato come condimento e come ingrediente di ricette sia calde che fredde.

Formati: Formati disponibili: 55gr. 120gr. 350gr. 900gr.Certificazione MSC (Marine Stewardship
Council) della pesca sostenibile.

Consigli di conservazione: Conservare in frigorifero tra2 ° Ce 10 ° C. Una volta aperto
consumare entro 15 giorni. Scadenza 18 mesi dalla data di produzione.Pronto da
consumare.

ARENKHA Msc FWS l 1




REAL CONSERVERA ESPANOLA SL

Att. Lucrecia Maria Garcia Fernandez
exterior@realconservera.com
www.realconservera.com
Importatore in Italia:

Selecta - sara.balboni@selectaspa.it

PICCOLE SARDINE IN OLIO D'OLIVA,
LIMITED EDITION; 18/22
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Piccole sardine (Sardina pilchardus) dell’Atlantico e del Mediterraneo, pescate da
maggio a dicembre. Scegliamo i migliori esemplari e la lavorazione € manuale. Il
risultato: sardine uniche che hanno guadagnato prestigio internazionale e costituiscono
uno degli emblemi del marchio Real Conservera Espariola. Premio TOP 10 per la miglior
conserva del mondo. Classifica dei 101 migliori prodotti in scatola dal mare del 2021.

Consigli di conservazione: Consumare preferibilmente prima della data indicata.
Conservare a temperatura ambiente non esposto al sole. Consumare entro 24 ore e
conservare in frigo una volta aperto.

Formati: Formato RO 120. Premiata come la 32migliore sardina in scatola al mondo su
101 (la prima & anche la nostra) dal Ranking 2021 World's 101 Best Canned Products
From The Sea.
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UBAGO GROUP MARE SL

Att. Laura Martos
Imartos@ubagogroup.com
www.ubagogroup.com
Importatore in Italia:
Aloia Seafood
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FILETTI DITOMBARELLO

Formati: In olio di oliva rr125. In lattine da 115g. peso neto.

[ {
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AQUADEUS SOCIEDAD LIMITADA

Att. Conchi Martinez
conchi.martinez@aquadeus.es
www.aquadeus.es

Prodotti Patrocinatori
AQUADEUS ACQUA MINERALE NATURALE 0,5L.

Acqua debolmente mineralizzata
ideale per la preparazione di

pappe e per diete povere di sodio.
Riconoscimenti: medaglia d'oro e
argento nel 2 ° e 3 ° International
Aguar Gourmet AVPA Paris 2018

e 2019. International Taste Award
Brussels 2020. Ampia gamma di
formati secondo le esigenze dei clienti

Consigli di conservazione:
Conservare in luogo fresco e asciutto.
Proteggere dalla luce solare e dagli
odori aggressivi

FWS S 14 AQUADEUS ACQUA MINERALE NATURALE



VICEN PAN SL

Att. Imanol Gil Ebri
imanol@finashorneados.es o R
www.finashorneados.es

Importatore in Italia: f 1 NA S‘

Riso Scotti — Giorgio Notaro — notaro@risoscotti.it T

Prodotti Patrocinatori

PANE ARTIGIANALE SPECIALE CON OLIO
EXTRAVERGINE DI OLIVA E SALE SENZA
ADDITIVI
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Prezzo al consumo stimato al kg.
in Italia: 11euro/kg

Consigli di conservazione:
Conservare in un luogo fresco,
asciutto e ventilato, isolato da altri
prodotti che possono trasmettere
odori o sapori strani.

Formati: Confezionida 110 g.
Scatole da 18 unita.

Consumo preferenziale: 180
giorni.

PANE ARTIGIANALE SPECIALE FWS s 15




YEMAS DE SANTA TERESA SA

Att. Alejandro Argumosa Bustamante

alejandro.argumosa@santateresagourmet.com @
www.santateresagourmet.com

Importatore in Italia: santa TERESA

La Vineria Spagnola - Napoli - Sonia M. Fernandez Hernandez

Prodotti Patrocinatori
MAIONESE GUSTO DELICATO 125 ML

e

Salsa maionese completamente naturale, realizzata con il 20% di olio d'oliva. Dal sapore
delicato e leggero con una consistenza mousse, ricorda la maionese fatta in casa. Si
presenta in un cartone da 125 ml che protegge dalla luce e dall'aria e mantiene intatte
le qualita organolettiche.

Prezzo al consumo stimato al kg. in Italia: 6,16euro/kg.

Consigli di conservazione: Conservare in frigorifero tra0 e 5 °C.

Formati: Disponibile per horeca nei formati da 125 ml e 1I. Anche maionese con olio
extravergine di oliva e aioli negli stessi formati.

FWSS 16 MAIONESE
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Fondo Europeo Di Sviluppo Regionale (FESR) Un modo per fare I’europa

#SpainFoodNation
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Via del Vecchio Politecnico 3
20121 MILANO

TI: +39 02 781400
milan@comercio.mineco.es
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