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ESPANHA, UM MUNDO DE QUEIJOS

CADERNO DE DEGUSTAGCAO GUIADA DE
QUEIJOS DE ESPANHA 2023

Degustacao online conduzida por Joao Silveira Machado,
perito portugués em queijos.

RESTAURANTE RUBRO AVENIDA

23 de outubro de 2023
Horario: 18:00

DEPARTAMENTO ECONOMICO E COMERCIAL DA
EMBAIXADA DE ESPANHA EM LISBOA
Campo Grande, 28 -2° A/B/E
1700-093 —Lisboa —Portugal
Tel.: +351-217817640
lisboa@comercio.mineco.es

ICEX ESPANA EXPORTACION E INVERSIONES
ICEX SPAIN TRADE AND INVESTMENTS
Paseode la Castellana, 278
28046 - Madrid —Espanha
Tel.: +34-913496100
Email: alimentos@icex.es
www.foodswinesfromspain.com
WWW.ICEX.eS
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Jodo Silveira Machado ¢é licenciado em Gestao
e MBA pela Universidade Catdlica Portuguesa.

Criou a primeira Cheese Concept Store em
Portugal e no Mundo, combinando num sé
espaco valéncias como “Affinage’,
‘Cheesemonger”, “Tastings” e “Academy” -
Rugpania Queijaria Machado®.

Cheesemongrer
Jodo Machado

Certificado pela “Academy of Cheese UK” da
qual € membro e formador. Apresenta nesta
academia, com  alguma  regularidade,
“Masterclasses” sobre queijos.

Foi, juntamente com outro perito portugués, em
Oviedo 2021, um dos primeiros Jurados de
nacionalidade portuguesa no “World Cheese
Awards — Guilt of Fine Food”.

Participou como perito em queijo, em diversos
programas de televisdo como Sociedade Civil,
na RTP ou Al Portugal na SIC; e apareceu em
diversas publicagbes ligadas ao conceito do
queijo.

E membro da Fundacdo do Leite Cri em
Franca.

* Nota:

www.must.jornaldenegocios.pt/prazeres/detalhe/aqui
-existem-mais-de-100-quejos-diferentes

https://www.rtp.pt/noticias/pais/queijaria-machado-
um-sabor-de-experiencias a1266250




Queijos:

Queijo de cabra artesdo, LA CELESTINA

Queijo macio de cabra, coberto com tomilho, LACH.ESTNA

Queijo artesao de ovelha semicurado, 2 meses, ALBEDI

Queijo artesao de ovelha, com nozes, ALBEDI

Queijo de ovelha D.O.P. Manchego curado, 6 meses, CORCUERA
Queijo de mistura, vaca e ovelha, CERRATO UMAMI

Queijo de ovelha curado, 4 meses, KAMIKU

Queijo de ovelha curado fumado, 4 meses, KAMIKU

Queijo artesao de ovelha D.O.P. Manchego semicurado, 3 a 6 meses,
VILLAJOS

Queijo de ovelha, LGP. Castellano curado, 8 meses, CHUSCO VELHO
Queijo de ovelha artesdo curado, 12 meses, LA ANTIGUA QUESERIA
Queijo de vaca, D.O.P. Afuega’l Pitu, MAESTRO QUESERO

Queijo de mistura, D.O.P. Gamoneu, MAESTROQUESERO

Queijo de vaca, D.O.P. Cabrales, CUEVADEL MOLN

Picos risticos e regarias ao azeite, premium, ESPIGA BLANCA
Creme de abdbora, E. TOQUE DE LOS HERMANOS TORRES

Doces extra biologicos de marmelo, tomate e figo, CORTIJO DE SERTANEJA
Mel artes3 e biologica de alecrim e de laranjeira, ROSSEND MARAGALEF

Azeitonas recheadas de améndoa, DELY PICKLES
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QUESOS CORCUERA

Contacto: Sr. Luis Ludefia Castellano
Td: +34-660002240
luis@quesoscorcuera.com
WWW.COorcuera.com

QUESOS

ORCUERA

QUELIO DE CABRA ARTESAO, LACELESTINA

Queijo de cabra de pasta mole, com casca comestivel, coberta com o carateristica cultura de
bolor do fungo Penicilium candidum. Confeccionado artesanalmente com leite grande
selecao, pasteurizado, de cabras de raga marciano-granadina.

Cura: 8-11 dias.

Formato: Rolos de 1,2kg. e 450 g.
Validade: 90 dias.

Marca: LA CELESTINA

Preco estimado para o consumidorem
Espanha semIVA: 20 €/kg.
Conservacgao: Entre 4 e 8°C.

Prémios:

-Cincho de Oro 2022

-Medalha de Bronze World Cheeese Awards
Oviedo 2021.

- Medalha de Bronze \World Cheeese Awards Londres 2017.
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Notas de degustacgao:
Aspeto fresco e suave. Corte tenso e com olhos. Textura de grande suavidade. Aroma
fresco. Sabor delicado com intensidade inusitada para a sua corta maduracéo.

FWS ’\ 5 Queijo de cabra artesdo, LA CELESTINA




QUESOS CORCUERA

Contacto: Sr. Luis Ludefia Castelano QUESOS

Te: +34-660002240

luis@quesoscorcuera.com ORCUERA

WWW.COorcuera.com —
F

QUEIO MACIO DE CABRA, COBERTO COMTOMILHO, LACELESTINA

Queijo de cabra de pasta prensada, com casca nao comestivel, banhado e coberto por
uma capa de tomiho. Confeccionado com leite pasteurizado de cabra.

Cura: 10-16 dias.

Formato: Pecas de 900 g. e médias pecas
de 450 ¢.

Validade: Pecas 365 dias e médias 180 dias.
Marca: LA CELESTINA

Preco estimado para o consumidorem
EspanhasemIVA: 20€kg.

Conservacgao: Entre 4 e 8°C.

Prémios:

-Medalha de Bronze World Cheeese

Awards Londres 2017.

Notas de degustacgao:
Aspeto fresco e suave. Corte bem formado. Textura suave. Aroma fresco lacteo € a
tomilho. Sabor levemente caprino com nuances a tomilho.
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Queijo macio de cabra, coberto com tomilho, LA CELESTINA FWS l .




LACTECS ALBEDI

Contacto: Sr. Angelo Malchiodi Albedi AN G T ELONS I
Tel: +34-681024129

&
lacteosalbedi@gmail.com A b e d
https:/lacteosalbedi.es/ Q

QUEWOARTESAO DE OVELHA SEMICURADO, 2 MESES, ALBEDI

Queio de owvelha de pasta prensada, com casca ndo comestivel. Confeccionado
artesanalmente com leite pasteurizado de cabras selecionadas, de gado estremenho.

Cura: 65 dias.
Formato: Peca de 3 kg. e 450 g., adaptavel sob

>l | Marca: ALBEDI
! Precoestimado para o consumidorem
. EspanhasemIVA: 22 €kg.

Conservacao: Entre 4 e 6°C. Tirar do frigorfico e refirar o fime plastico 30 minutos antes do seu
CONSUMO.

Notas de degustacao:

Aspeto da pasta homogénea, compacta e macia. Textura suave. Aroma forte e intenso. Cor
branco palha. Sabor intenso, mas cremoso no palato.
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LACTEOS ALBEDI

Contacto: Sr. Angelo Malchiodi Albedi A C TIE OlSE
Tel: +34-681024129

&
lacteosalbedi@gmail.com A b e d
https://lacteosalbedi.es/ Q

QUELJOARTESAO DE OVELHA, COMNOZES, ALBEDI

Queijo de owvelha de pasta prensada, com casca ndo comestivel. Confeccionado
artesanalmente com leite pasteurizado de cabras selecionadas, de gado estremenho e
pedacgos de nozes da regigo.

Cura:65dias.

Formato: Peca de 3 kg. e 450 g., adaptavel
sob demanda.

Validade: 1 ano.

Marca: ALBEDI

Preco estimado para o consumidorem
EspanhasemIVA: 22€kg.

Conservacao: Entre 4 e 6°C. Tirar do frigorifico e
refirar o flme plastico 30 minutos antes do seu
CONSUMo.
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Notas de degustacgao:
Aspeto da pasta homogénea, compacta e macia, com pequenos pedagos de nozes.
Textura cremosa e amanteigada Aroma forte e intenso. Cor branco com motas
castanhas. Sabor suave, aromatico e cremoso no palato.

[
Queijo artesdo de ovelha, com nozes, ALBEDI FWS l 9




QUESOS CORCUERA

Contacto: Sr. Luis Ludefia Castellano
Td: +34-660002240
luis@quesoscorcuera.com
WWW.COorcuera.com

QUESOS

ORCUERA

QUEJO DE OVELHA D.O.P. MANCHEGO CURADO, 6 MESES,
CORCUERA

Queijo de ovelha de pasta prensada, com casca nao comestivel. Confeccionado com leite
pasteurizado procedente de rebanhos seletos de ovelhas de raga manchegas; sob
processo e tempo de cura de 6 meses, que garantem o selo D.O.P. Manchego.

Cura: 6 meses.

Formato: Pecas de 3 kg., quartos ao vacuo de
770 g.e cunhas ao vacuo de 300 g.
Validade: Pecas 365 dias, resto 180 dias.

Marca: CORCUERA

Preco estimado para o consumidorem

Espanha semIVA: 28 €kg.

Conservacgao: Entre 4 e 8°C.

Prémios:

-Medalha de Ouro\World Cheeese Awards
San Sebastian 2022; Prata em Oviedo
2021 e em Bérgamo 2019; e Bronze em
Gales 2022.

- Primeiro prémio, quejio Manchego curado industrial pela Confraria do Queijo

Manchego, 2021, 2017, 2016, 2012, 2011; e segundo prémio em 2022.

- Premio Seleccién Plata, Campo y Alma 2023, 2022 y 2020.

Notas de degustacgao:
Aspeto uniforme em casca e em corte, com pouco olho. Cor 0sso esbranquicado. Textura
consistente, suave e fina. Aroma leve. Sabor agradavel e levemente adocicado.
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QUESOS CERRATO

Contacto: Sr. Luis Miguel Benito

Tel: +34-616794825 qucsSos
Imbenito@agropalsc.com

www.quesoscerrato.com r r a

QUEIJO DE MISTURA, VACA E OVELHA, CERRATO UMAMI

Queijo de mistura de ovelha (min. 70%) e de vaca (min. 20%), de pasta prensada e casca
nao comestivel. Confeccionado com leite pasteurizado, e curado durante mais de 105 dias
em condigdes especiais de amadurecimento, para garantir a presenca do sabor umami.

Cura: Minimo de 105 dias.

Formato: Peca de 3 kg., media pecade 1,5
kg. e cunhas de 300 g.

Validade: 1 ano.

Marca: CERRATO

Preco estimado para o consumidorem
EspanhasemIVA: Entre 8 e 15€/kg.
Conservacao: Entre 4 e 10°C. Tirar dofrigorifico e
refirar o flme plastico 20 minutos antes do seu
consumo. Temperatura étima de consumo: 16°C
Prémios:

- Medalha de Ouro World Cheeese Awards Oviedo, 2021

CERRATO
oy plemians

01 M)
PR

CERRATO
UMAMI

o 52 a0k
wez: s earsds

Notas de degustacgao:

Aspeto da pasta firme e compacta. Ligeiramente fiexivel ao corte, com olhos de tamanho
variavel e desigualmente espalhados. Textura untuosa com leves matizes asperos,
devidos a cura. Cor amarela clara / mel. Aroma intenso e complexo, com nuances lateas
gue lembram a manteiga e também levemente tostadas e animais. Sabor equilibrado
com nuances doces e salgados, ligeiramente acido. Retrogosto com presenca de umami.
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ARDIARANA

Contacto: Sra. Dona Marta Garcia

e KAMIKU
export@kamiku.es

www.kamiku.es QUESQ DE OVEJA

QUEODE OVELHACURADO, 4 MESES, KAMIKU

Queijo de pasta prensada, confeccionado artesanalmente com leite cru das ovelhas dos
rebanhos proprios da KAMIKU. Casca natural comestivel com bolores autdctones de Bertiz,
escovada manualmente até 16 vezes em diferentes fases do seu processo de afinacdo.
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Cura: 4 meses.
y Formato: Pecas de 2,6, 1,3 € 0,45 kg e cunhas

de300g.
4 Validade: 1 ano (pecgas), 6 meses (cunhas).
i fE Marca: KAMIKU
7‘ : Preco estimado para o consumidorem

h EspanhasemIVA: 22 €kg
% R Conservacao: Inferior a 14°C. Temperatura étima
LU 5& mﬁéa: %; : i de consumo: 16°C
) S TV

Prémios:

- Medalha de Ouro World Cheeese Awards Gales, 2022-2023

- Medalha Grande Ouro Concurso Intemacional de Frankfurt, 2023.

- Medalha de Ouro no Mondial du Fromage de Tours, 2023.

- Superior Taste Awards 2023 - 2 estrelas (Bélgica).

- Cincho de Oro 2022, categoria "Quesos de leche cruda de oveja semicurados”
(Espanha)

- 2° Premio Campeonato Gourmet Quesos 2021 (Madrid - Espanha).

Notas de degustacgao:

Textura suave e cremosa. Aromas rusticos. Sabor frutado com final delicado. Retrogosto
agradavel e prolongado.

FWS l\ 12 Queijo de ovelha curado, 4 meses, KAMIKU




ARDIARANA

Contacto: Sra. Dona Marta Garcia

Td: +34-663480806
export@kamiku.es

www.kamiku.es QUESO DE OVEJA

QUEIO DE OVELHA FUMADO CURADO, 3 MESES, KAMIKU

Queijo de pasta prensada compacta, confeccionado artesanalmente com leite cru das
ovelhas dos rebanhos proprios da KAMIKU. Fumado de forma natural, com madeira de
carvalho e faia. Casca natural comestivel com bolores autoctones de Bertiz, escovada
manualmente até 16 vezes em diferentes fases do seu processo de afinagao.

Cura: 3 meses.
Formato: Pegasde 2,6 € 1,3 kg e cunhas de
300g.
Validade: 1 ano (pecas), 6 meses (cunhas).
Marca: KAMIKU
Preco estimado para o consumidorem
EspanhasemIVA: 22€kg.
Conservacao: Inferior a 14°C. Temperatura
6tima de consumo: 16°C.
Prémios:
-Medalha de Bronze no Mondial du
Fromage de Tours, 2023.
- Medalha de Prata Concurso Intemacional de Lyon, 2023.
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Notas de degustacgao:
Casca de cor alaranjada por causa do processo de fumado. Textura suave e cremosa.
Aroma fumado a carvalho e faia. Sabor a frutos secos (nozes). Final suave e equilibrado.

[ {
Queijo de ovelha fumado, curado, 3 meses, KAMIKU FWS l 13




AGROVILLASERRA

Contacto: Sr. Antonio Villajos Gonzalez
Tel: +34-639670078
gestion@villajos.es

https:/Allajos es/

QUEWO ARTESAO DE OVELHA D.OP. MANCHEGO SEMICURADO,
3 A 6 MESES,VILLAJOS

Queijo de pasta prensada e casca néo comestivel. Confeccionado artesanalmente com
leite cru de ovelhas da raga manchega.; sob processo e tempo de cura de entre 3 e 6
meses, que garantem o selo D.O.P. Manchego.
Cura: Entre 3e 6 meses.

Formato: Pecas de 3, 2 e 1 kg., médias
pecas, quartos e cunhas varias gramagens.
Validade: 2 anos.

Marca: VILLAJOS

Preco estimado para o consumidorem
EspanhasemIVA: 20,5€/kg

Conservacao: Entre 5 e 10°C. Tirar do frigorifico
e retirar o flme plastico 15 minutos antes do seu
CONSUMo.

Prémios:
- Medalha de Prata\World Cheeese Awards Oviedo 2021 e Londres 2013.
- Medalha de Ouro Concurso Intemacional de Frankfurt, 2023.
- Medalha de Prata nos Global Cheese Awards Frome 2022.
- Great Taste Awards 2023 - 2 estrelas 2 2022 1 estrela (Reino Unido).
- Medalha de bronze, Intemational Cheese & Dairy Awards (Reino Unido)2022

Notas de degustacgao:

Casca dura de cor marfim amarelado. Aspeto da pasta firme e uniforme, com olhos
pequenos e desigualmente espalhados. Textura cremosa, mas pouco elastica. Cor
marfim. Aromas laticos de intensidade moderada. Sabor suave e equilibrado, mas com
impacto, com nuances laticas moderadas, toques de lanolina e leve acidez e persisténcia
contida que acaba num agradavel retrogosto.

FWS - Queijo artesdo de ovelha D.O.P. Manchego semicurado, 3 a 6 meses,
J VILLAJOS
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QUESOS CERRATO

Contacto: Sr. Luis Miguel Benito

Tel: +34-616794825 qucsSos
Imbenito@agropalsc.com

www.quesoscerrato.com r ’. a

QUEIJO DE OVELHA, |.G.P.CASTELLANO CURADO, 8 MESES,
CHUSCO VELHO

Queijo selecionado de pasta dura prensada e casca ndo comestivel. Elaborado com leite
cru dos rebanhos associados de Castela Leon, alimentados com 6timos pastos. Curado
durante um minimo de 180 dias sob processo protegido pelo selo da |.G.P. Castellano.

Cura: Entre180 e 269 dias.

Formato: Pecas de 3 e 1 kg., medias pegas,
quartos e cunhas de 250 g.

Validade: 1 ano.

Marca: CHUSCO

Preco estimado para o consumidorem
EspanhasemIVA: Entre 13 e 18€kg.
Conservacao: Entre 4 e 10°C. Tirar dofrigorifico e
refirar o flme plastico 30 minutos antes do seu
consumo. Temperatura étima de consumo: 16°C

Notas de degustacgao:

Casca dura. Aspeto da pasta compacta, dura e estavel, com olhos de tamanho médio e
desigualmente espalhados. Textura seca, com leves matizes asperos devidos a sua cura.
Cor de mel. Aromas de alta intensidade a leite de ovelha, com nuances de frutos secos e
frutas doces maduras. Granuloso e amanteigado no palato. Sabor residual lacteo de alta
intensidade, ligeiramente picante, com alta persisténcia na boca.

[
Queijo de ovelha, I.G.P. Castellano curado, 8 meses, CHUSCO VELHO FWS l 15
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LA ANTIGUA QUESERIA

Contacto: Sr. Juan David Garcia Fdez..
Td:+34-925341487

info@laantiguaqueseria.com
www.laantiguaqueseria.com ueser]_a

La Antigua _

QUEJODEOVELHA ARTESAO CURADO, 12MESES, LA ANTIGUA
QUESERIA

Queijo de ovelha de pasta prensada e casca escovada e pintada, ndo comestivel. Elaborado
com leite cru de gado ovino de La Mancha, mas n&o associado a D.O.P. Manchego. O leite &
usado em estado puro e temperatura natural, sem tratamentos témicos. Curado durante
uma meédia de 12 meses.

Cura: 12 meses.

Formato: Pecas de 2 e 3 kg.

Validade: 3 anos.

Marca: LA ANTIGUA QUESERIA
Preco estimado para o consumidorem
Espanha semIVA: 18,95€kg.
Conservacgao: Entre 5e 10°C.

Notas de degustacgao:

Casca natural, dura, escovada e pintada. Aspeto da pasta compacta, com olhos de
tamanho médio e desigualmente espalhados. Textura seca, com leves matizes asperos
devidos a sua cura. Cor marfim. Aromas potentes a leite de ovelha. Sabor intenso lacteo,
ligeiramente picante, com bouquet persistente na boca.
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CAPSA- CORPORACION ALIMENTARIA PENASANTA

Contacto: Sr. Jesus Antonio Agudo Caso

s a b rpeacs A CAPSA FOOD

www.maestroguesero.es

QUEIJO DEVACA, D.OP. AFUEGAL PITU, MAESTRO QUESERO

Queijo artesdo de vaca, de pasta mole, misturada a mé&o com pimentdo doce, piment&o
picante e sal. Elaborado com leite pasteurizado de gado bovino das ragas frisona e
asturiana dos vales, alimentado com pasto no Concelho de Tineo. Amadurecido, apds a
sua coagulacdo (14-18 horas), entre 7 e 10 dias em moldes troncocbnicos, com
temperatura e humidade controladas. Com selo de qualidade da D.O.P. Afuega’l Pitu.

Cura: Entre 7 e 10 dias.

Formato: Pecas de 300 g.

Validade: 175 dias.

Marca: MAESTRO QUESERO

Preco estimado para o consumidorem
EspanhasemIVA: 22 €kg.

Conservacao: Entre 4 e 8°C. Tirar do frigorifico e
refirar da embalagem 15 minutos antes do seu
consumo. Consumo recomendado a temperatura
ambiente.

Prémios: Medalha de Ouro - Salao Europeu do
Queijo Artesao 2022 (European Cheese Awards)

Notas de degustacgao:

Casca mole e natural, forma troncoconica. Textura firme e compacta, granulosa ao corte
com tendéncia a escachar. Cor alaranjada pelo pimentdo. Aromas lacteos suaves e
frescos, que aumentam com 0 amadurecimento do queijo. Sabor forte, seco, levemente
acido, fresco e ligeiramente picante, por causa do pimentdo. Adstringente e amanteigado
ao mesmo tempo.

[ {
Queijo de vaca, D.O.P. Afuega’l Pitu, MAESTRO QUESERO FWS l 17

:
|
;
:
:
2
T
%
3




CAPSA- CORPORACION ALIMENTARIA PENASANTA

Contacto: Sr. Jesus Antonio Agudo Caso

Tel: +34-664337599 A CAPSA FOOD

jesus.agudo@capsa.es
www.maestroguesero.es

QUEIJODE MISTURA, D.O.P. GAMONEU, MAESTRO QUESERO

Queijo azul artesdo fumado, de mistura, de pasta mole. Elaborado principalmente com leite
cru de gado bovino (minimo 55%) proprio, do Vale do Guefia (Picos de Europa), misturado
com leite de ovelha e de cabra, coalho e fermentos laticos. A coalhada assim feita € salgada e
moldada com forma cilindrica, secada levemente e, posteriormente fumada de forma natural
com madeira de carvalho e castanheiro. Finaimente € amadurecido pelo menos durante 2
meses em cavemas haturais.

Cura: Minimo 2 meses em cavema.
Formato: Cunhas de 250 g.
Magstro — 4 Validade: 180 dias.

U Quesero g

Marca: MAESTRO QUESERO

Preco estimado para o consumidorem
Espanha semIVA: 3540€/kg.

Conservacao: Entre 4 e 8°C. Tirar do frigorifico e
@ GAMONEL refirar da embalagem 15 minutos antes do seu

0y consumo. Consumo recomendado a temperatura
ambiente.

Notas de degustacgao:

Casca natural seca, de cor avermelhada-castanha, por causa do fumeiro. Matizes
entremeados verde azuladas baixo a casca. Forma cilindrica. Interior compacto de cor
marfim, com toques cinzentos e leve desenvolvimento de Penicillum. Ao corte a pasta é
firme, com olhos espalhados pela pega, com tendéncia a escachar. Aromas misturados de
mofos e fumo, de intensidade média, menos intensos que noutros queijos azuis. Textura
em boca levemente seca e granulosa. Sabor levemente acido e picante no comego, boa
permanéncia com retrogosto a frutos secos..
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CAPSA- CORPORACION ALIMENTARIA PENASANTA

Contacto: Sr. Jesus Antonio Agudo Caso

s a b rpeacs A CAPSA FOOD

www.maestroguesero.es

QUELIO DE VACA, DOP CABRALES, CUEVADEL MOLIN

Queijo azul artes&o de vaca, de pasta mole. Elaborado com leite cru de gado bovino de
criadores associados a CAPSA, inscritos na D.O.P. Cabrales, nos Picos de Europa. Apos
aquecer o leite, € misturado com coalho e fermentos laticos e vertido em moldes cilindricos,
onde é volteado varias vezes para trar o soro. Depois de desmoldar, € salgado
manualmente e levado a cavema natural “Cueva del Malin”, propriedade da CAPSA. La
ficamde 2 a4 meses, a uma temperatura de entre 8 e 12° C e sob 90% de humidade.

Cura: 24 mesesemcavema.

Formato: Peca de 2,5 kg., média de 1,2 kg.,
quartos de 600g e cunha de 100 g.

Validade: 300 dias.

Marca: CUEVA DEL MOLIN

Preco estimado para o consumidorem
Espanha semIVA: 25-30€/kg.

Conservacao: Entre 4 e 8°C. Tirar do frigorifico e
refirar da embalagem 15 minutos antes do seu
consumo. Consumo recomendado a temperatura
ambiente.

Prémios: - Cincho de Prata 2006.

- Medalhas de Superouro—World Cheeese Awards Londres 2014; Ouro em Canarias
2009; Prata em Bergen 2018, Londres 2017 e Dublin 2008; e Bronze em Birmingham
2013.

Notas de degustacgao:

Casca natural mole e fina, de cor parda. Ao corte a pasta € mole e amanteigada, de cor
marfim com veios verde azuladas e peculiares olhos regulammente espalhados, com
tendéncia a escachar. Aromas carateristicos de mofo e lacteos, muito intensos,
penetrantes e duradouros, com nuances picantes. Textura na boca amanteigada e
fundente. Sabor caracteristico intenso, com final picante e retrogosto persistente.
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DELICATALIMENT

Contacto: Sr. Carlos Garcia Pérez
Te:+34-933353000

cgarcia@espigablanca.com
www.espigablanca.com

PICOS RUSTICOS E REGANAS AO AZHTE, PREIVIUM, ESPIGA BLANCA

- Picos pequeiios risticos gourmet de pao seco,
fabricados com azeite virgen extra.

- Formato: Bolsade 130g.

-Validade: 240 dias.

- Marca: ESPIGA BLANCA

- Preco estimado para o consumidorem
EspanhasemIVA: 2€.

- Reganas artesas de p&o seco, fabricados com
azeite virgen extra.

- Formato: Bolsade 150 ¢.

-Validade: 210 dias.

- Marca: ESPIGA BLANCA

- Preco estimado para o consumidorem
EspanhasemIVA: 19€.

FWS S 20 Picos rusticos e regarias ao azeite, premium, ESPIGA BLANCA



DELICATALIMENT

Contacto: Sr.Carlos Garcia Pérez
Te:+34-933353000
cgarcia@espigablanca.com

www.espigablanca.com dEI icat
aliment

CREME DE ABOBORA, EL. TOQUE DE LOS HERMANOS TORRES

- Creme de abdbora gourmet com assinatura dos
chefs de cozinha, Imaos Torres, proprietarios dum
restaurante com 3 etrelas Michelin.

- Formato: Pote de vidro de 430 m.

-Validade: 4 anos.

- Marca: EL TOQUE DE LOS HERMANQOS
TORRES

- Preco estimado para o consumidorem
EspanhasemIVA: 4.35€.
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CORTIJODE SERTANEJA

Contacto: Sr. Antonio Fdez. de
Molina Astigarraga

Td: +34-646910963
sartenela@sarteneja.es
www.sarteneja.es

DOCES EXTRA BIOLOGICOS DE MARMELO, TOMATE E FIGO, CORTLO
DE SERTANEJA

- Doce Extra biologico de mammelo:

- Formato: Pote de vidro de 220 g. e unidoseem
pote de vidro de 40.

-Validade: 18 meses.

- Marca: CORTIJO DE SERTANEJA

- Preco estimado para o consumidorem
EspanhasemIVA: 399€. (2409.)e 1,05€(40q.)

- Doce Extra biologico de tomate:

- Formato: Pote de vidro de 220 g. e unidose em
pote de vidro de 40.

-Validade: 18 meses.

- Marca: CORTIJO DE SERTANEJA

- Preco estimado para o consumidorem
EspanhasemIVA: 3)99€. (2409.)e 1,05€(409.)

- Doce Extra biologico de figo:

- Formato: Pote de vidro de 220 g. e unidoseem
pote de vidro de 40.

-Validade: 18 meses.

- Marca: CORTIJO DE SERTANEJA

- Preco estimado para o consumidorem
EspanhasemIVA: 399€. (2409.)e 1,05€(40q.)

FWS S 22 Doces extra bioldgicos de marmelo, tomate e figo, CORTIJO DE SERTANEJA



COMERCIAL APICOLA ROSSEND MARGALEF

Contacto: Sra. Tatiana Rodriguez Giraldo
Td: +34-645038336
info@apirossend.com
hitps://apirossend.con/

ROSSEND MARAGALEF

- Mel artesa e biolégica de alecrim, mono floral.

- Formato: Pote de vidrode 960 e 250g.
-Validade: n/a.

- Marca: ROSSEND MARGALEF

- Prego estimado para o consumidorem
EspanhasemIVA: 13,04€(9604g.)e4,15€(2509.)

- Mel artesa e biolégica de laranjeira, monofloral.

- Formato: Pote de vidro de 960 e 250g.
-Validade: n/a

- Marca: ROSSEND MARGALEF

- Prego estimado para o consumidorem
EspanhasemIVA: 9,57€(9609.)e 3,24€(2509.)
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ALIMINTER

Contacto: Sr. Enrique Baeza
Gonzalez e@
Tel: +34-968693800
e.baeza@aliminter.com WW
www.aliminter.com
4 NATY N

AZHTONAS RECHEADAS DE AVENDOA, DELY PICKLES

- Azeitonas recheadas de méndoas gourmet:
- Formato: Pote de vidro de 340 g.

-Validade: 36 meses.

- Marca: DELY PICKLES

- Prego estimado para o consumidorem
EspanhasemIVA: 2,16€.
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