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Alta Alella

Laura Bret 
+34 638 786 976 
laura@altaalella.wine 
www.altaalella.wine/es/ 

Alta Alella est un vignoble familial, installé depuis 1991 sur la plus petite AOC d’Espagne, 
Alella (8 producteurs et environ 230 Ha au total). Les vignes sont en bord de mer, sur un 
sol de ’Sauló’ (granite érodé) aux portes de Barcelone, à 15 km au nord en longeant la 
Méditerranée, au sein du parc naturel Serralada de Marina. 

Le domaine est en agriculture biologique certifiée depuis sa création en 1991, et en 2006 
la famille Pujol-Busquets a vinifié le premier cava sans aucun intrant ni ajout de sulfites, 
aujourd’hui à la tête d’une gamme de vins natures: Le Celler de les Aus qui signifie les ‘Chai 
des oiseaux’ en catalan (présents dans le parc naturel sont représentés sur nos étiquettes). 
Nous faisons partie des neuf premiers domaines qui ont été classifiés en 2017 avec une 
parcelle en ‘grand cru’ du cava, le vignoble ‘Vallcirera’. 
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PRODUIT

Alta Alella Mirgin Gran Reserva 2018 - Brut Nature -Cava de Guardia Superior – 
Comtats de Barcelona - Elaborador Integral
40% Pansa Blanca - 30 % Macabeo - 30 % Parellada

ALTA ALELLA
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Iago Becerra García 
+34 986 62 10 01
ibecerra@terrasgauda.com
www.terrasgauda.com

Bodegas Terras Gauda

BO
DE

GA
S 

TE
RR

AS
 G

AU
DA

BODEGAS TERRAS GAUDA

Bodegas Terras Gauda a été fondé par José María Fonseca avec un groupe de membres de sa 
famille et d’autres partenaires viticoles dans la vallée d’O Rosal, dans l’appellation d’origine 
Rías Baixas, avec une production initiale de 37 000 bouteilles du millésime 1990. Bodegas 
Terras Gauda est situé à l’extrême sud-ouest de la province de Pontevedra, dans la vallée d’O 
Rosal, à la frontière du Portugal. Nos vignobles sont situés dans un endroit privilégié, tout 
près de l’embouchure de la rivière Miño. Nous produisons des vins blancs avec des variétés 
nobles dans le cadre de l’appellation d’origine Rías Baixas, l’une des cinq D.O. de Galice.

PRODUIT

TERRAS GAUDA 2021 DO RIAS BAIXAS 70% albariño 22%Caiño Blanco 8% Loureiro
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Hugo Urquiza Villa
+34 671 60 86 99 
hurquiza@vivancowineculture.com 
www.vivancoculturadevino.es

Bodegas Vivanco 
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BODEGAS VIVANCO 

Depuis 1915, et depuis quatre générations, la famille Vivanco s’est consacrée exclusivement 
à la viticulture et à la vinification. La passion de la famille pour le vin s’est concrétisée en 
2004, avec la création de son Musée de la Culture du vin (meilleur musée du vin au monde, 
selon l’Organisation Mondial du Tourisme OMT) ; un lieu pour expérimenter de manière 
significative et s’engager dans la culture du vin. 

L’esprit d’innovation de la famille prend forme aussi avec sa cave/bodega ; complètement 
équipée avec les dernières technologies et où le vin est élaboré dans le respect et le plus 
grand souci du détail. La recherche continue de l’excellence de la famille se concrétise 
avec nos vins uniques, issus exclusivement des 450 ha de vignobles familiaux. Des vins qui 
représentent la véritable expression du terroir et des variétés autochtones de La Rioja, une 
région pleine de curiosités.

PRODUIT

VIVANCO CRIANZA 2019, DOC RIOJA, 95% Tempranillo, 2% Maturana Tinta, Graciano 
3%, 16 mois d’élevage en barriques de chêne Français (60%) et American (40%)
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Germán Rubiales Regordán 
+34 941 45 50 64 
grubiales@marquesdecaceres.com 
www.marquesdecaceres.com

UNIÓN VITIVINICOLA SOCIEDAD ANÓNIMA  
VIÑEDOS EN CENICERO

Le prestige de Marqués de Cáceres repose sur son engagement envers la qualité des vins 
qu’il élabore. Et par une recherche constante de l’excellence depuis que son fondateur, 
Enrique Forner, a révolutionné les techniques de vinification avec un nouveau style de vin 
plus fruité et plus structuré, ainsi que des vins blancs et rosés vifs et frais. 

Depuis lors, son objectif est d’atteindre l’expression maximale du terroir pour créer des 
vins singuliers d’une grande élégance, parfaits à déguster et à partager. Grâce aux efforts, 
au dévouement et au savoir-faire de la famille Forner, le Marqués de Cáceres s’est imposé 
comme l’un des établissements vinicoles les plus réputés sur la scène internationale, 
remportant de nombreux prix et reconnaissances. 

Aujourd’hui, Marqués de Cáceres a été reconnue comme la marque la plus influente 
de l’appellation d’origine qualifiée Rioja et l’une des marques de vin les plus admirées 
au monde, gardant vivant son esprit d’innovation en embrassant des projets dans les 
domaines de la durabilité, de la viticulture, de la numérisation, de l’internationalisation et 
de l’œnotourisme.

PRODUIT

MARQUÉS DE CÁCERES CRIANZA 2018 (85% Tempranillo, 10% Garnacha, 5% Graciano)



Ariadna Rovira
+34 658 13 04 74
ariadna@lagravera.com
www.shop.lagravera.com

Celler Lagravera
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CELLER LAGRAVERA

Bodega LAGRAVERA, différente par nature : 

Sur l’axe entre les Pyrénées et la vallée de l’Ebre, nous trouvons la plus grande chaîne de 
montagnes de gypse d’Europe, un lieu unique où nous produisons des vins de grande 
qualité : il s’agit de “ La Serra Llarga “. 

Comme le diraient nos grands-parents, nous vivons dans la meilleure région du pays, 
peut-être même la meilleure du monde, pour la culture du raisin. Le secret réside dans la 
terre de nos terroirs, riche en gypse, qui confère à nos vins fraîcheur et salinité, les rendant 
absolument gastronomiques. 

Chez Lagravera, nous maintenons tous nos processus de production aussi naturels 
que possible, en observant et en accompagnant les raisins sans renoncer aux avancées 
techniques pour assurer la haute qualité de nos vins. Nous soignons les vignobles avec des 
plantes et les soignons en observant la lune et les étoiles, en respectant la flore, la faune et le 
cosmos. Il s’agit de retrouver l’héritage de nos arrière-grands-parents, tout en obtenant une 
diversité de nuances et d’élégantes complexités dans chaque millésime.

PRODUIT

ÓNRA 2017 Rouge - Certifié biodynamique (Demeter) et biologique (CCPAE)



Fondée en 2011 par Ioana Paunescu et Santos Ortiz, la cave est située à Jumilla DOP, dans le 
sud de l’Espagne. Avec 20 UGS dans le portefeuille, Ego Bodegas se concentre sur le prix, la 
valeur et la qualité, la cave est maintenant disponible dans plus de 50 pays.

Ego Bodegas n’est pas un producteur historique local ou le produit d’une longue lignée de 
vignerons familiaux. Loin de ce que l’on considère comme la norme dans l’industrie du vin, 
Ego Bodegas n’est pas issu d’une longue tradition familiale. Au contraire, l’entreprise est 
née de la passion et des efforts de ses associés, qui se sont engagés personnellement et 
professionnellement.

Pour Ego Bodegas, nous pensons qu’un bon vin est quelque chose que nous pouvons 
apprécier indépendamment de la qualité de la nourriture. Un vin qui ne se démarque pas et 
qui n’est pas à la hauteur, car sa vertu se situe entre deux extrêmes, à un juste milieu.

Blanca Bernal y Shayne Yap
+34 660002635 / +34 690269629
blanca@egobodegas.com/ shayne@egobodegas.com
www.egobodegas.com

Ego Bodegas
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EGO BODEGAS

PRODUIT

GORU 2021 - D.O.P. Jumilla 50% Monastrell - 30% Syrah - 20% Petit Verdot
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Mercedes García de Acilu
+34 650 57 84 36
m.acilu@resalte.com 
www.resalte.com

Bodegas Resalte De Peñafiel
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BODEGAS RESALTE DE PEÑAFIEL

Bodegas Resalte, situé à Peñafiel, appartient à l’appellation d’origine Ribera del Duero, et 
se distingue depuis ses débuts par la production de vins de grande qualité. Nous avons 
commencé à produire des vins en 2000, en combinant les méthodes traditionnelles avec 
l’utilisation de solutions technologiques optimales, ce qui nous permet de produire des 
vins modernes et complexes.

Tous nos vins sont élaborés à 100% avec la variété Tempranillo, originaire de la région, dont 
nous extrayons des notes fruitées exquises qui marquent chacun de nos vins de leur propre 
identité.

Nous contrôlons 80 hectares de vignobles dans différentes zones de la Ribera del Duero, ce 
qui nous permet d’obtenir une plus grande complexité dans les raisins, car nous avons des 
vignobles de différentes hauteurs, orientations et types de sol.

PRODUIT

Resalte Origen 2019 Tempranillo, Ribera del Duero, 14 mois en fûts de chêne français et 
américain
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Diego Martínez
+34 609 39 39 61
dmartinez@bujanda.com
www.familiamartinezbujanda.com 

Cinq caves composent la Familia Martínez-Bujanda : Finca Valpiedra, Finca Antigua, Finca 
Montepedroso, Viña Bujanda et Cosecheros y Criadores ; toutes ont un dénominateur 
commun : la production de vins issus de leurs propres vignobles, mais avec la diversité et la 
richesse de zones de culture très différentes.

Joaquín Martínez Bujanda a fondé le domaine viticole d’Oyón (Álava) en 1889, avec déjà 
à l’époque l’idée claire de produire des vins à partir de ses propres vignobles, à contre-
courant de la tendance générale dans la Rioja, provoquée par la catastrophe du phylloxéra 
à Bordeaux. 

La Finca Antigua est située à une altitude de 900 mètres au-dessus du niveau de la mer, 
entre les provinces de Cuenca et de Tolède, dans la municipalité de Hinojos. Il s’agit d’un 
paysage unique de garrigue, avec une riche flore indigène de chênes verts et de chênes 
kermès et d’arbustes tels que le romarin et le thym et d’autres plantes méditerranéennes 
et une faune diversifiée. 

Familia Martínez Bujanda

FAMILIA MARTÍNEZ BUJANDA

PRODUIT

Finca Antigua Crianza Tempranillo 2019. D.O. La Mancha, Vino Tinto. 100% Tempranillo. 
Gold medal in Selections mondials de Vins Canadá
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Raúl Jiménez
+34 628 55 42 69
raul.jimenez@bodegasayuso.es 
www.bodegasayuso.es

Bodegas Ayuso
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BODEGAS AYUSO

Entreprise familiale espagnole, fondée en 1947, a incorporé des techniques raffinées pour 
l’élaboration et la conservation des vins, sans renoncer à la tradition artisanale et à l’amour 
qui préside à son élaboration et à son vieillissement. Système de qualité mis en place : IFS 
et obtenu lors du dernier audit : Niveau supérieur. 

En outre, nous avons obtenu le certificat “Wineries for Climate Protection”. Vin le plus 
emblématique : ESTOLA, le premier vin de réserve de la région, avec plus de 50 médailles 
d’or remportées dans les concours internationaux les plus prestigieux. Nous possédons 
une gamme complète de vins différents pour tous les styles, situations et affaires. Nos 
formats et présentations sont adaptés aux besoins des clients les plus exigeants.

PRODUIT

ESTOLA RESERVA 2018 - D.O. LA MANCHA; 75% Tempranillo; 25% Cabernet Sauvignon
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Rosa Aparicio
+34 646 22 62 35
rosa.aparicio@zamoracompany.com
www.bodegasramonbilbao.com

15
Zamora Company Global

ZAMORA COMPANY GLOBAL

Après une macération préfermentaire, la fermentation est effectuée dans des cuves 
en chêne français à une température de 26ºC. Macération post-fermentaire de 7 jours 
et vieillissement en fûts de chêne français.  Le vieillissement s’achève dans notre cave à 
bouteilles souterraine.

Notes de dégustation : 100% Tempranillo, avec de l’âme et du fruit. Vin rouge rubis, haute 
intensité, propre, brillant et avec présence de larmes. Notes de raisins noirs mûrs et de 
vieillissement en fûts nobles, avec des arômes de poivre noir, de clou de girofle et de 
chocolat. En bouche, il est long, avec du poids et la présence du terroir. Fin de bouche 
complexe avec des notes de fruits. Un vin en évolution avec un potentiel de longévité.

Jumelage d’aliments : Parfait avec le veau, les viandes fumées, les fromages à pâte molle et 
la cuisine internationale : mexicaine et chinoise. Servir entre 18ºC et 20ºC.

PRODUIT

RAMÓN BILBAO Edición Limitada



Fonds Européen de Développement Régional (FEDER) Une manière de faire l’Europe 
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