Ham & Vleeswaren uit Spanje

Proeverij: 15.30 uur

Locatie: Boska, Bodegraven, 13 november 2023
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WIE ZUUN WI?

Herman van Teylingen & Vakcentrum

AROMAIBERICA SERRANA - AROMAIS
Hoogwaardige gedroogde ham met minder zout (SuperHam)
CESAR NIETO GROUP SL
Paleta 75% Ibérica de Bellota
LUIS DOMINGO HERNANDEZ E HIJOS SL
Jamon Cebo Ibérico 50%
FONT SANS SL
Longaniza del Payés Gigante Font-Sanz 1917 (Gigantische worst)
EMBOTITS CALET SL
Fuet Espetec Extra 150 g
VITURON SL
Runderbacon
ARAGONES NOGUERA SL — Casa Noguera
Dadels met gerookte spek
EMBUTIDOS HORANCO SL

Chistorra

KAART MET VLEESWAREN REGIO'S VAN SPANJE
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Wie zijn wij?

Over ICEX

De Economische en Commerciéle Afdeling van de Ambassade van Spanje behartigt de economische
belangen van Spanje in Nederland.

Het heeft een ICEX promotiecentrum, Foods and Wines from Spain (FWfS), gespecialiseerd in de promotie
van voedingsmiddelen en wijn.

Foods and Wines from Spain in Nederland zet zich in om de bekendheid van Spaanse wijnen en
levendsmiddelen in heel Nederland te vergroten door middel van educatie, speciale evenementen en
promoties.

ECONOMISCHE EN COMMERCIELE AFDELING
Ambassade van Spanje
Burgemeester Patijnlaan 67
2585 BJ Den Haag
Tel: +31 (0)70 3643166
e-mail: spainfoodwinenl@comercio.mineco.es

ICEX ESPANA EXPORTACION E INVERSIONES, EPE
Paseo de la Castellana, 278
28046 Madrid, Spanje
Tel: + (34) 913 496 00
e-mail: alimentos@icex.es
www.foodswinesfromspain.com
www.icex.es
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Deze proeverij wordt geleid door
Herman van Teylingen - Maestro Cortador

Opgegroeid op de boerderij en als 15-jarige begonnen in het slagersvak leerde
hij al snel de fijne kneepjes van de culinaire (vlees)wereld.

Hij werkte bij o0.a van der Valk, Vleeschmeesters en als commercieel directeur
vers van een groot winkelbedrijf.

In 2000 startte hij zijn eigen import bedrijf Spanish Products om de absolute
Spanje specialist te worden.

Zo heeft Herman in 2017 op de Escuela Profesional de Cortadores in Madrid zijn
diploma én titel Maestro Cortador Profesional ofwel professioneel
meestersnijder gehaald.

Door zijn bezoeken aan Spanje, ham boerderijen en slachterijen alsook het
volgen van extra opleidingen van profesionals, is hij in 2018 in Granada
benoemd tot Ibericoloog.

Hij geeft o0.a workshops tijdens evenementen, voor supermarkten, S.V.O
vakonderwijs, Hubertus Berkhoff culinaire vakschool en Vakcentrum
Foodspecialiteiten.

Ook voor individuele ondernemers en haar klanten verzorgt Herman regelmatig
bijeenkomsten.

Over het Vakcentrum

Het Vakcentrum is de onafhankelijke belangenbehartiger en bewezen partner
van zelfstandige detaillisten in food, non-food, fast moving consumer goods en
franchisenemers. Met passie voor zelfstandig ondernemerschap behartigt het
Vakcentrum en Vakcentrum Foodspecialiteiten de collectieve en individuele
belangen van haar achterban.

/?/J/\

VAKCENTRUM

Foodspecialiteiten
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Hoogwaardige gedroogde ham met
minder zout (SuperHam)

AROMAIS

MAS QUE UN JAMON

*Producent: AROMAIBERICA SERRANA SL —Aromais
Adres: Ctra Fuente Alamo km 17,6
30332 Balsapintada- Murcia-Spanje

Web: www.aromais.com
Contactpersoon: dhr. Jose Manuel Terrés
Tel: +34 675 984 644
josemanuel@romais.es
*Streek / DOP / DGP / IGP / Afkomst: Murcia
*Soort Product: Ham
*Ingrediénten:

varkensham, zout, dextrose, conserveermiddelen (E-250 en
E-252) en antioxidant (E-316)

*Bewaaradvies: gekoeld bewaren tussen 0 en 5°C.
Open de verpakking 10 minuten voor consumptie

*Type verpakking /gewicht / stuks / kg dat geleverd kan
worden voor de Nederlandse markt: vacuim verpakt in
verpakkingen van 500q. Er kan 5.000 kg geéxporteerd
worden.

*Overige Informatie (prijzen, enz,): "Aromais" is de afkorting van "Aromaibérica Serrana S.L”. Ons vak is
het maken van hammen. In feite maken we ze al sinds 1986. Onze ham tijdens de proeverij heeft smaak,
aroma en een goede textuur. Aromais is passie en traditie. Wat we doen is ons geleerd en we willen dit
blijven verbeteren. Aromais is ervaring samen met technologie: het helpt ons om de gebruikelijke
gedroogde ham te maken voor de consument van vandaag. We produceren al vele jaren een ham die we
‘SuperHam’ noemen. Onze keldermeester heeft deze in de loop van de tijd geperfectioneerd. Het is een
ham zonder bot, praktisch vierkant, die een totale opbrengst van het stuk heeft, naast dat de plakjes
uniform zijn voor presentatie op borden. Maar het belangrijkste aan dit product is dat het zoutgehalte met
meer dan 25% is verlaagd, waarvoor we de erkenning hebben van de Spaanse Hartstichting. We maken
ook Iberische varkensham, die we Super Black Ham noemen.

We zijn gecertificeerd om te exporteren naar meer dan 30 landen: o.a. heel Europa, Japan, Korea, Hong
Kong, Australié, Brazilié, Mexico en Canada.

*Nog geen importeur in Nederland
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Paleta 75% Ibérica de bellota

*Producent: CESAR NIETO GROUP S.L.
Adres: Calle Sierra de Ventosa, N 22 PG,
Agroalimentario I-30
37770 Guijuelo -Salamanca- Spanje

CESARNIETO - 3
W €epD: www.cesarnieto.com

Contactpersoon: dhr lvan Serrano
Tel: +34 680477499
ivan.serrano@cesarnietoiberico.com

*Streek / DOP / DGP / IGP / Afkomst: Guijuelo-Salamanca

*Soort Product: schouder van varken van 75% lberisch ras dat
gevoerd werd met eikels

*Ingrediénten:

schouder van Iberisch varken gevoed met eikels, zout,
dextrose, suiker, conserveermiddel (E-252) en antioxidant (E-
316)Gezouten vleesproduct van de voorpoten van het
Iberische varken.

Dit zijn dieren die in het weiland, eikels hebben gegeten tijdens
de montanera-periode en vegetatie, granen en peulvruchten
hebben geconsumeerd gedurende de rest van het jaar. De
varkens worden gefokt in extensieve of intensieve boerderijen.
De productie voldoet aan de kwaliteitscriteria die zijn opgesteld
voor de beschermde herkomstbenaming Guijuelo.

*Bewaaradvies: Geadviseerd wordt om 24 uur voor consumptie de vacuiim verpakking te openen.

*Type verpakking /gewicht / stuks / kg dat geleverd kan worden voor de Nederlandse markt:
100 gr. PET-vacuiimzak gelamineerd met een harde PVC-plaat en in een kartonnen envelop.

*Overige Informatie (prijzen, enz,):
De César Nieto Iberische producten worden gemaakt volgens de traditie van vijf generaties, met de beste
Iberische varkens die in onze weilanden zijn grootgebracht.

Importeur:

MAX'S FINE FOODS BV
MEERSBLOEM MELDEN, 46,
9700 OUDENAARDE - BELGIE
www.maxfinefoods.be
mvr. Maxime Goosens
info@maxfinefoods.be
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Jamon Cebo Ibérico 50%

*Producent: LUIS DOMINGO HERNANDEZ E HIJOS SL
Adres: Pol. Ind. I-2, Calle Rio Huebra, 9
37770, Guijuelo-Salamanca- Spanje

Web: www.luisdomingo.com

Contactpersoon: dhr. Diego Hernandez
Tel: +34 646 97 15 83
diego@luisdomingo.com
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*Streek / DOP / DGP / IGP / Afkomst: Guijuelo-Salamanca
*Soort Product: Ham 50% Cebo, +32 maanden gerijpt

*Ingrediénten: varkensham, zout, conserveermiddelen (E-250 en
E-252) en maisdextrose.

*Bewaaradvies: bewaren tussen 0 en 5°C. Om alle nuances van dit
product te waarderen, wordt aanbevolen om de zak ongeopend
gedurende 4 - 5 minuten onder te dompelen in warm water (22 -
24 C°), daarna de zak te verwijderen en ongeveer twee minuten te
wachten alvorens te consumeren.

*Type verpakking /gewicht / stuks / kg dat geleverd kan worden
voor de Nederlandse markt:

Schaal van 100 gr met Iberische Cebo ham gesneden met een mes
door een Maestro Cortador en vacuiim verpakt.

*Overige Informatie (prijzen, enz,):

Uitgeroepen tot Beste ham van Castilla-Ledn in 2014, 2015 & 2018 LUIS DOMINGO Ibéricos, Guijuelo,
heeft sinds 1930 bijna honderd jaar ervaring in deze sector.Oprichter D. Bernardo, werd opgevolgd door
zijn zoon D. Luis Domingo en vandaag de dag dragen zijn kleinkinderen zorg voor het bedrijf waar zij het
traditionele goede werk koesteren dat hen heeft geleid tot het behoud van een voortreffelijke productie met
een zeer karakteristiek boeket.

Dit alles, het resultaat van de kennis en zorg die we toepassen zowel bij het fokken van onze eigen Iberische
varkens van 100% Iberische fokdieren als bij het bereiden en rijpen van hammen, schouders en lendenen
in onze moderne faciliteiten voor de Sierra de Gredos. De zorg in het proces en de zorgvuldige selectie
van de stukken voordat ze naar onze klanten worden gestuurd, zijn het geheim van het onverslaanbare
bouquet van onze producten.

Het respectvol volgen van de 100-jarige traditie, waarbij alleen die maatregelen zijn opgenomen die in de
loop der jaren een hogere sanitaire voedselkwaliteit garanderen, heeft ons het voorrecht gegeven om
gedurende drie jaar de prijs voor de beste Iberische Cebo-ham van Castilla y Ledn te ontvangen. Ook zijn
we er trots op om het keurmerk Tierra de Sabor te mogen dragen, het garantiemerk van onze beste
producten. Dit hebben we te danken aan de grondige kennis van de oprichters van ons bedrijf.

*Nog geen importeur in Nederland
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Longaniza del Payés Gigante Font-Sans 1917
(Gigantische worst)

*Producent: FONT-SANS, SA
Adres: Calle Estacion, 8
17174, Sant Feliu de Pallerols -Girona-Spanje

Web: www. jamonesembutidos@fontsans.com

Contactpersoon: dhr. Pol Font
Tel: +34 686873045
polfont@fontsans.com

*Streek / DOP / DGP / IGP / Afkomst: Catalonié
*Soort Product: Worst (Lloganiza)

*Ingrediénten:

Varkensvlees, wijn (bevat Sulfieten), Lactose, Melk poeder , zout ,
antioxidanten (kalium lactaat, natrium ascorbaat, natrium citraat),
specerijen, suiker, dextrine, aroma (bevat mononatrium glutamaat
smaakversterker), dextrose , natuurlijk aroma , conserveermiddelen
(natrium nitriet, kaliumnitraat), kleurstof (karmijn).

*Bewaaradvies: koel en droog. Snij de longaniza in plakjes van 2 - 4
mm consumeer met brood en bij voorkeur met extra vierge olijfolie

*Type verpakking /gewicht / stuks / kg dat geleverd kan worden voor de Nederlandse markt:
Macrogeperforeerde flowpack en kartonnen doos. POS displays van 16 of 54 stuks. Wij exporteren ongeveer
10.000 stuks per jaar, wat kan oplopen tot 200.000 per jaar.

*Overige Informatie (prijzen, enz,): FONT-SANS werd in 1917 opgericht door Josep Font Sentias met
als missie het maken van traditionele gepekelde worsten. Met een eeuwenoude geschiedenis en trouw
aan zijn oorsprong, heeft het een zorgvuldig geselecteerd assortiment van o.a. gedroogde worsten,
hammen, spek, lendenen, en chorizo’s geproduceerd, met hetzelfde aroma en unieke smaak.FONT-
SANS concentreert zijn activiteiten op faciliteiten in de Pyreneeén, met een klimaat dat een groot deel
van het jaar natuurlijke rijping mogelijk maakt.Een toewijding aan kwaliteit, traditie en het territorium
brengt ons ertoe te vertrouwen op de lange ervaring van het lokale personeel, dat al onze producten
zorgvuldig voorbereidt, wekelijks vers vlees van topkwaliteit selecteert, alle worsten langzaam pekelt en
elk product handmatig controleert.
Importeur:

HOLLANDS BEST VLEESWAREN BV
[JSSELMEERLAAN, 1-3. 1382JT WEESP
Tel.: +31 0294414666

De heer Edwin Keizer
edwin@hollandsbest.eu
+310294414666

www.hollandsbest.eu
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Fuet Espetec Extra 150 g

*Producent: EMBOTITS CALET
Adres: Calle Moli, 22. Pol. Industrial Beguda, 17857
Sant Joan de les Fonts - Girona -Spanje

Web: www.cancalet.com

Contactpersoon: dhr. Miquel Font
Telefoon: +34661329253
miquel@cancalet.com

*Streek / DOP / DGP / IGP / Afkomst: Girona, Catalonié
*Soort Product: Fuet

*Ingrediénten: Varkensschouder, mager varkensvlees en
varkensvet, verse zuurdesemworst (mager varkensvlees, zout,
antioxidant (natriumsulfiet)), LACTOSE, zout, dextrine, kruiden,
antioxidant (natriumerythorbaat), conserveermiddelen (E-250, E-
252)

*Bewaaradvies: Koel bewaren tussen 2 en 7 °C. Voor de
verkoop kan het op een koele en droge plaats bewaard worden.
Niet koken, gewoon snijden en consumeren.

*Type verpakking /gewicht / stuks / kg dat geleverd kan worden voor de Nederlandse markt: Kan verpakt
worden in flowpack of inert gas. Elke eenheid heeft een nettogewicht van 150 g. 20 eenheden/doos.

*Overige Informatie (prijzen, enz.):

EMBOTITS CALET, S.L. verschijnt op de markt als een oplossing voor een reeks behoeften die zijn
vastgesteld op basis van jarenlange ervaring. EMBOTITS CALET, S.L. is een familiebedrijf waar meerdere
generaties met uitgebreide ervaring op internationaal niveau in de sector zich toewijden aan delicatessen.
Het primaire doel is klanttevredenheid, gebaseerd op normen van kwaliteit en voedselveiligheid, en op
ervaring van verschillende generaties en professionaliteit binnen de sector.

Andere belangrijke factoren van ons bedrijff zijn het brede scala aan producten, innovatie en
concurrentievermogen.

EMBOTITS CALET, S.L. is gelegen in de buurt van Olot, een van de belangrijkste centra van
delicatessenproductie in Spanje, wat een garantie is voor kwaliteit, ervaring en kennis. Olot en zijn regio,
La Garrotxa, liggen tussen valleien, zeer dicht bij de Pyreneeén, die in de eerste plaats een bepalende
factor zijn geweest bij het drogen van varkensvlees. Deze geografische factor zorgt voor een ideaal klimaat
voor de perfecte uitharding van de producten, waardoor een uniek, unaniem erkend aroma en smaak
worden verkregen.

Het feit dat de locatie Olot dicht bij de belangrijkste communicatieroutes tussen Barcelona en de Frans-
Spaanse grens ligt, zorgt ervoor, dat EMBOTITS CALET S.L. een veel snellere en effectievere service kan
bieden voor de meeste verbruikscentra.

*Nog geen importeur in Nederland
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Runderbacon

*Producent: VITURON S.L. - Finca Vituron
Adres: Finca La Raya s/n
FINCA 05480, Candeleda- Avila -Spanje

VITmé N Web: www.fincavituron.com

FAMILIA GANADERA

gestion@vituron.com

*Streek / DOP / DGP / IGP / Afkomst: Avila — Castilla Ledn
*Soort Product: Runderbacon

*Ingrediénten: mager rundvlees, water, zout dextrose,
antioxidant E-301, conserveermiddel E-250, zwarte
peperolie maltodextrine, aardappelzetmeel, soja-eiwit

*Bewaaradvies: in de koelkast 15 dagen, in de vriezer 1 jaar

*Type verpakking /gewicht / stuks / kg dat geleverd kan
worden voor de Nederlandse markt: vacuim verpakt 90 gr

*Overige Informatie (prijzen, enz,): Wij zijn een
familieboerderij met roots, we hebben van onze ouders de
bewondering voor de natuur geérfd.

Cris en Jaime zijn kleine boeren met een duurzame en
familiale veehouderij. Hun bewondering voor de natuur en
voor de vrijheid hebben zij van hun ouders geérfd.

Zij geloven in het welzijn van hun dieren en om die reden
hebben zij een extensieve veehouderij waar hun dieren
leven in een natuurlijke, ontspannen en vrije omgeving.

Cris en Jaime hechten bovenal belang aan het houden en
het verzorgen van hun vee.

Door observatie en zorg kan de boerderij bewerkstelligen
dat hun oudere koeien en ossen een fijn leven kunnen
leiden.

*Nog geen importeur in Nederland.
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Dadels met gerookte spek
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CESDE 1870

*Producent: ARAGONES NOGUERA SLU - Casa Noguera
Adres: Calle de Francga, 34
08700 Igualada - Barcelona -Spanje
Web: www.casanoguera.com
info@casanoguera.com
*Streek / DOP / DGP / IGP / Afkomst: Catalonié

*Soort Product: dadels met gerookte spek

*Ingrediénten: gezouten varkensspek 55%, zout, antioxidant (E-301), conserveermiddelen (E-250 en E-
252), gekonfijte ontpitte dadels 41%, stabilisator (E-420)

*Bewaaradvies: Bewaren in het koelkast tussen 0-5 °C

*Type verpakking / gewicht / stuks / kg dat geleverd kan worden voor de Nederlandse markt: eenheden
van 0,120 gr

*Overige Informatie (prijzen, enz,): Bedrijf met het zegel van leverancier van het Spaanse koningshuis
sinds 1884. Het bedrijf maakt uitstekende worsten, vooral typisch Catalaanse worsten. Het doet je
terugdenken aan de heerlijke keuken van vroeger. In de tijd dat grootouders wisten wat het was om goed
en beter te eten. En het is dat is de reden waarom het bedrijf de familietradities wil voortzetten. Casa
Noguera is trots op nog de originele recepten van 150 jaar geleden te gebruiken en tegelijkertijd
productieprocessen te gebruiken die het product, de smaak en de voedingswaarden respecteren.

*Nog geen importeur in Nederland
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Chistorra

*Producent: EMBUTIDOS HORTANCO SL
Adres: Pol. Ind. La Nava, Calle G, 16
31300 Tafalla — Navarra - Spanje

Web: www.embutidoshortanco.com

A

EMBUTIDOS

HORTANCO Contactpersoon: mevr. Erika Escobar

Tel: +34 602 258 852
export@embutidoshortanco.com

*Streek / DOP / DGP / IGP / Afkomst: Navarra
*Soort Product: pittige Spaanse worst

*Ingrediénten: Varkensvlees, paprika, knoflook, zout en natuurlijk
behuizing.

*Bewaaradvies: gekoeld houden tussen 2°c en 5°c. Voor een betere
smaak, haal het product een paar uur voor consumptie uit de
_ verpakking.
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& Gebruik: Snij de worst in kleine stukjes en bak deze in een pan met
een beetje olijfolie, op middelhoge/hoge temperatuur. Keer regelmatig
tot het aan beide kanten goudkleurig gebakken is.

*Type verpakking /gewicht / stuks / kg dat geleverd kan worden voor
de Nederlandse markt:

vacuum verpakt, formaten van 1 eenheid (300gr), en zakken van 1kg
en 3kg.

*Overige Informatie (0.a. prijzen):

In 2012 en 2014 werd de eerste prijs gewonnen voor de beste
chistorra van Navarra. in 2021 was het finalist in de ‘Navarro de
Chistorra’-wedstrijd, georganiseerd door het gilde van slagers van
Navarra.

Het heeft het ‘Alimentos artesanos de Navarra’ label, wat garandeert
dat het product geen additief bevat en in dit geval is een natuurlijke
behuizing gebruikt. De chistorra is verkrijgbaar in zowel een zoete als
pittige variant.

*Nog geen importeur in Nederland
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Meat Produds

MEAT PRODUCTS WITH PROTECTED
DESIGNATION OF ORIGIN (PDO) AND PROTECTED
GEOGRAPHICAL INDICATION (PGl)
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Lacon Gallego
Chosco de Tineo
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Cacina de Ledn
Morcilla de Burgos
Chorizo Riojano
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Jamén de Trevélez
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ICEX-ECONOMISCHE EN
COMMERCIELE AFDELING
Ambassade van Spanje
Burgemeester Patijnlaan 67
2585 BJ Den Haag

Tel: +31(0)70 3643166

spainfoodwinenl@comercio.mineco.es
Volg ons op facebook:
https://www.facebook.com/SpainFoodsWinesNL

NIPO ONLINE FLIPBOOK: 114230508

Eligible for co-financing with European Union Funds

* X %
[— i *
MINISTERIO
DE INDUSTRIA, COMERCIO * *
Y TURISMO — * *

* 5 x

EUROPEAN UNION

Eligible for co-financing with European Union Funds
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