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Anna de Codorníu, D.O. 
Cava

Celler de les Aus Bruant 
D.O. Cava

Alta Alella Laietà, 
D.O. Cava

Don Jacobo Albariño, D.O. 
Rías Baixas

Marko Marjanović 

Head sommelier vinskog bara Hrastovina, vinski 
novinar, osnivač i urednik bloga Stopciger.rs. Svoju 
strast prema španskim vinima trenutno usmerava 
ka malo zastupljenim vinskim regijama Španije na 
srpskom tržištu. U projektu Španska vinaa srcu 
grada podjednako angažovan na popularizaciji 
jednog od najznačajnijih penušavih vina današnjice- 
španske Cave.
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Martín Códax, D.O. Rías 
Baixas

Gaintza Txakolina, 
D.O. Getariako Txakolina

Gaintza Roses, 
D.O. Getariako Txakolina

ZELENA ŠPANIJA & CAVAS
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Kontakt:

Godina berbe:

Sorte grožđa:

Geografsko poreklo:

Odležavanje:

% alkohola:

Sadržaj šećera:

Temperatura 
služenja:

Proces proizvodnje:

Degustacione 
karakteristike:

Avda. Jaume de Codorníu, s/n
08770 Sant Sadurní d’Anoia (Barcelona)
www.raventoscodorniu.com

Kontakt osoba: 
Beatriz del Corral
South Eastern Europe Sales Representative 
+34 610486300  +34 93505 1551
export@codorniu.com 
b.delcorral@raventoscodorniu.com

NV

70% Chardonnay, 15% Parellada, Macabeo, 
Xarel·lo 15%

D.O. Cava

više od 15 meseci

11.5 - 12

11 g/l

5-8 °C %

Tradicionalna metoda. Prva fermentacija se 
odvija na temperaturi između 15° C i 17° C, i 
svaka sorta grođža fermentiše zasebno. Nakon 
kupažiranja i dodavanja liquer de tirage, boce 
se odlažu u podzemnim podrumima (pri kons-
tantnoj temperaturi od 17° C), gde se odvija 
druga fermentacija uz odležavanje od minimum 
15 meseci.

Sjajno žute boje, za zelenim odsjajem. Sitni, 
postojani mehurići koji formiraju kontinura-
ne balončiće. Dominiraju mirisne citrusne 
note tropskog voća zajedno sa složenijim 
tostiranim tonovima koji se javljaju kao rezultat 
odležavanja. Na nepcu kremasto, sa dugotra-
jnom postojanošću ukusa. Veoma svestrano 
vino u pogledu uparivanja sa hranom.

Anna de Codorníu Blanc de Blancs
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Kontakt:

Godina berbe:

Sorte grožđa:

Geografsko poreklo:

Odležavanje:

% alkohola:

Sadržaj šećera:

Temperatura 
služenja:

Proces proizvodnje:

Degustacione 
karakteristike:

Amí Baix de Tiana s/n
Alella 08328, Barcelona – Spain 
https://altaalella.wine/

Kontakt osoba: 
Laura Bret
laura@altaalella.wine 
+34 638 786 976

2019

Pansa Blanca (Xarel·lo)

D.O. Cava

Između 15 i 24 meseci na talogu

12%

-

6-9 °C

Penušavo vino od organskog grožđa, dobijeno 
primenom tradicionalne metode. Prva, spon-
tana fermentacija na niskim temperaturama 
i druga fermentacija u boci, bez dodavanja 
liqueur d’expédition.

Bledožute boje sa sitnim mehurićima. Cvetne 
arome belog voća, kruške, zelene jabuke i 
zelenih badema sa diskretnom pozadinskom 
aromom lešnika. Na nepcu lagane i sveže 
arome belog voća i badema, sa postojanim 
mehurićima.

Alta Alella Bruant
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Kontakt:

Godina berbe:

Sorte grožđa:

Geografsko poreklo:

Odležavanje:

% alkohola:

Sadržaj šećera:

Temperatura 
služenja:

Proces proizvodnje:

Degustacione 
karakteristike:

Amí Baix de Tiana s/n
Alella 08328, Barcelona – Spain 
https://altaalella.wine/

Kontakt osoba: 
Laura Bret
laura@altaalella.wine 
+34 638 786 976

2017

Xarel·lo - Macabeo - Chardonnay - Pinot Noir

D.O. Cava

Minimum 30 meseci na talogu

12%

0 g/l

6-9 °C

Penušavo vino dobijeno tradicionalnom 
metodom, od organskog grožđa. Fermentacija 
svake sorte grožđa posebno na kontroli-
sanoj temperaturi od 15°C u tankovima od 
nerđajućeg čelika.

Bledožute boje sa zlatnim odsjajem. Arome 
belog voća sa cvetnom završnicom, uz note 
crvenog voća i badema. Na nepcu diskretno, 
suvo uz blage voćne arome i sitne mehuriće. 
Punog ukusa, sa dugotrajnom završnicom.

Alta Alella Mirgin Laietà. 
Cava Rut Gran Reserva; 
Organic Certified
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Kontakt:

Godina berbe:

Sorte grožđa:

Geografsko poreklo:

Odležavanje:

% alkohola:

Sadržaj šećera:

Temperatura 
služenja:

Proces proizvodnje:

Degustacione 
karakteristike:

Amí Baix de Tiana s/n
Alella 08328, Barcelona – Spain 
https://altaalella.wine/

Kontakt osoba: 
Laura Bret
laura@altaalella.wine 
+34 638 786 976

2020

Albariño

D.O. Rias Baixas

Odležavanje 3 meseca u boci.

12,5 %

1,8 g/l

7-9 °C

Fermentacija u tankovima od nerđajućeg čelika

Izražen aromatični karakter sa notama nektari-
ne. Sveža, dobro izbalansirana kiselina, gotovo 
mineralna. Slana, suva završnica.

Don Jacobo Albariño
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Kontakt:

Godina berbe:

Sorte grožđa:

Geografsko poreklo:

Odležavanje:

% alkohola:

Sadržaj šećera:

Temperatura 
služenja:

Proces proizvodnje:

Degustacione 
karakteristike:

Bodegas Martín Códax
Burgáns 91 – 36633 Vilariño,
Cambados – Pontevedra
www.martincodax.com

Kontakt osoba: 
Celina Rodríguez Búa
celina.rodriguez@martincodax.com 
+34 986 52 60 40

2018

Albariño 100%

Rias Baixas

Vino se flašira bez odležavanja

12,5 %

0,36 g/l

10-12 °C

Fermentacija u tankovima od nerđajućeg 
čelika, na kontrolisanoj temperaturi. Pre 
flaširanja, vino prolazi kroz dva procesa 
filtracije.

Slamasto, žutozelene boje sa odsjajem zrelog 
limuna. Intenzivne i elegantne aroma sa naz-
nakom svežeg začinskog bilja, zelenih jabuka, 
citrusnog voća i grejpfruta. Na nepcu postoja-
no, punog tela, sa veoma blagim mehurićima 
koje daju vinu izuzetan osećaj svežine.

Martín Códax Albariño
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Kontakt:

Godina berbe:

Sorte grožđa:

Geografsko poreklo:

Odležavanje:

% alkohola:

Sadržaj šećera:

Temperatura 
služenja:

Proces proizvodnje:

Degustacione 
karakteristike:

Txakoli Gaintza S.L., Bodega Gaintza
Bª San Prudentzio 26
20808 Getaria – Spain
www.gaintza.com

Kontakt osoba: 
Joseba Lazkano 
+34 943 140 032  +34 687 122 608
info@gaintza.com

2020

85% Hondarrabi Zuri i 15% Gros Manseng

D.O. Getariako Txakolina

Vino odležava na talogu od 5 do 10 meseci

12 %

1,8 g/l

8-10 °C

Nakon ručne berbe krajem septembra, fer-
mentacija se odvija u tankovima od nerđajućeg 
čelika na kontrolisanoj temperaturi od 14°C. 
Na taj se zadržavaju endogeni ugljen-dioksid 
prirodnog porekla i čuvaju prekursori arome

Bledožute boje sa nijansama zelene. Sitni 
mehurići dobijeni usled metode proizvodnje na 
niskim temperaturama. Mešavina svežih aroma 
sa notama začinskih biljaka. Ističe se belo voće 
poput zelene jabuke sa citrusnim plodovima 
limuna. Na nepcu osetni blagi mehurići, sa 
dobro integrisanom kiselinom i atlantskom 
slanoćom.

Gaintza Txakolina
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Kontakt:

Godina berbe:

Sorte grožđa:

Geografsko poreklo:

Odležavanje:

% alkohola:

Sadržaj šećera:

Temperatura 
služenja:

Proces proizvodnje:

Degustacione 
karakteristike:

Txakoli Gaintza S.L., Bodega Gaintza
Bª San Prudentzio 26
20808 Getaria – Spain
www.gaintza.com

Kontakt osoba: 
Joseba Lazkano 
+34 943 140 032 +34 687 122 608
info@gaintza.com

2020

50% Hondarrabi Beltza i 50% Hondarrabi Zuri

D.O. Getariako Txakolina

vino odležava na talogu od 4 do 5 meseci

12,5 %

3,5 g/l

6-8 °C

Proizvodnja ovog vina je ograničena usled 
ograničene površine zasada sorte Hondarrabi 
Beltza (crveno grožđe). Pažljiva, selektivna ber-
va koja se odvija u samo jednom danu, kada su 
optimalni uslovi. Fermentacija se odvija na kon-
trolisanoj temperaturi (14°C) kako bi se zadržao 
endogeni ugljen-dioksid koji nastaje tokom pro-
cesa vinifikacije.

Blede boje breskve, sa ružičastim nijansama. 
Primetni sitni mehurići koji nastaju zahvaljujući 
načinu proizvodnje. Prijatne arome crvenog 
voća sa svežim i intenzivnim notama šumske 
jagode, brusnice i trešnje. Na nepcu svilenkas-
to, u ravnoteži sa svojom prirodnom kiselošću 
koja daje svežinu i srednje intezivnu završnicu. 
Izražene svežine, što je odlika ove sorte crve-
nog grožđa.

Gaintza Roses
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