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TASTE SPAIN ITALIA
Milano 13 Novembre 2023

10:00 - 18:00
HOTEL MELIÁ MILANO

Via Masaccio, 19
20149 Milano

UFFICIO ECONOMICO 
E COMMERCIALE A MILANO 

AMBASCIATA DI SPAGNA IN ITALIA
Via del Vecchio Politecnico, 3

20121 Milano
+39 02 781400

milan@comercio.mineco.es

ICEX ESPAÑA EXPORTACIÓN 
E INVERSIONES

Paseo de la Castellana, 278
28046 Madrid - Spain

+ 34 913 496 100
alimentos@icex.es 

www.foodswinesfromspain.com 
www.icex.es
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AGRICULTURAS
DIVERSAS
Calle Francisco de Peñaranda, 1 | 06900 Llerena (Badajoz)
T. +34 927191034 | contacto@extremiberico.com
CONTATTO Daniela Posada
T. +34 649540235 | daniela.posada@agriculturasdiversas.com
DISTRIBUTORE IN ITALIA
MGM Alimentari Camilo Becerra
T. +39 3929596120 | camilob@mgm-alimentari.it

PRODOTTI
Jamon di Ghianda 100% iberico

Spalla di Ghianda 100 % iberica

Preaffettati di jamon, spalla, lonza, chorizo 
e salchichon di ghianda 100% iberico (80 gr e 90 gr)

Extrem Puro Extremadura è una piccola azienda familiare che si de-
dica con passione al mondo del jamon iberico alimentato a ghianda. 
Dai nostri pascoli in Estremadura al nostro essiccatoio, ci occupiamo 
dell’intero processo di produzione dei nostri salumi iberici. Una co-
llezione che si distingue sia per il suo sapore squisito che per la sua 
presentazione esclusiva e sostenibile. Non produciamo più iberico 
di quanto le ghiande dei nostri pascoli possano nutrire e i nostri oc-
chi possano controllare. Questo fa parte del nostro segreto: curare 
l’intero processo produttivo. Solo così, controllando l’intero processo, 
possiamo garantire la qualità e l’uniformità dei nostri jamones iberici 
alimentati con ghiande.

www.extremiberico.com
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AGRO DE BAZAN

Lugar de Tremoedo, 46 | 36628 Vilanova de Arousa (Pontevedra) 
T. +34 986555562 | agrodebazan@agrodebazan.com
CONTATTO Cristina Domínguez
T. +34 635027393 | vino@agrodebazan.com
DISTRIBUTORE IN ITALIA
Marna Distribuzione | Claudia Araneo
T. +39 3472380925 | info@marnadistribuzione.it

PRODOTTI
Granbazan Etiqueta Ambar 2022 - DO Rias Baixas

Granbazan Etiqueta Verde 2022 - DO Rias Baixas

Granbazan Limousin 2020 - DO Rias Baixas

Baigorri Crianza 2019 - DOC Rioja

Baigorri Mendi 2020 - DOC Rioja

Bodegas Baigorri e Bodegas Granbazán sono aziende vinicole a con-
duzione familiare. Bodegas Granbazán, situata a Vilanova de Arousa 
(Pontevedra) offre una selezione di Albariño puro e classico. La nostra 
Finca Tremoedo, piantata nel 1981, è il primo vigneto della denominazio-
ne che è stato pianificato per la produzione di vini di qualità. Le viti sono 
allevate secondo il tradizionale sistema Parra. La gestione sostenibile e il 
lavoro manuale in vigna garantiscono uve sane e completamente matu-
re per una qualità Premium unica. 
In Rioja, Bodegas Baigorri offre una selezione di Vini di Finca di Matura-
na, Mazuelo, Garnacha, Tempranillo e Viura, tutti provenienti da vigneti 
di macchia nel raggio di 10 km, raccolti e selezionati a mano, con pro-
cesso biodinamico e vinificazione prevalentemente bordolese in tini di 
rovere francese e in botti da 500-600 litri. Si trova nel villaggio di Sama-
niego, cuore della Rioja Alavesa. L’integrità dell’uva, del succo e del vino 
è rispettata in ogni momento. Durante tutte le fasi della vinificazione si 
evita qualsiasi tipo di intervento, per ottenere vini autentici come tras-
mettitori innati della natura. 

www.agrodebazan.com
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BERNARDO
HERNANDEZ
Calle Oriente, 18-BJ | 37770 Guijuelo (Salamanca)
T. +34 923580000 | info@beher.com
CONTATTO Bernardo Hernandez
T. +34 6227816340 | bhhernandez@beher.com
DISTRIBUTORE IN ITALIA
 Carmen Corredor
T. +39 3318329074 | ccorredor@beher.com

PRODOTTI
Jamon di ghianda 100 % iberico ecologico

Lonza di ghianda 100 % iberico ecologico

Chorizo di ghianda 100 % iberico ecologico

Jamon Bernardo selezione

Prosciutto cotto 100% iberico

Bernardo Hernandez S.L. (BEHER) è un’azienda a conduzione fami-
liare spagnola, oggi alla quarta generazione, dedicata da quasi 100 
anni all’allevamento di suini 100% iberici in libertà e alla produzione 
di prodotti stagionati di alta qualità con grande successo internazio-
nale essendo il produttore di jamon iberico più premiato al mondo e 
con presenza in più di 45 paesi.
Dall’unione di produzione artigianale, tradizione, esperienza e l’in-
novazione, otteniamo prodotti che soddisfano i più elevati standard 
di eccellenza e qualità, esaudendo le esigenze dei nuovi mercati e 
offrendo una esperienza di consumo unica e autentica. 
Beher inizia l’avventura della vendita di prodotti di suino iberico in 
altri paesi più di 40 anni fa con le prime vendite in paesi dell’Europa. 
Bernardo Hernández, è attualmente presente in numerosi paesi dei 
cinque continenti.

www.beher.com
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CÁRNICAS GALAR

P.Ind. La Nava, Ctra. N.121 Km. 38. 31300 Tafalla (Navarra)
T. +34 948712461 | galar@galarfoods.com
CONTATTO Iñaki Oiza
T. +34 639676534 | iñaki@galarfoods.com

PRODOTTI
Chorizo di sarta dolce e piccante,
prodotto Reyno Gourmet (selfservice e preaffettati)

Salchichon (selfservice e preaffettati)

Preaffetati pepperoni e salame

Mini bites chorizo 100 gr

Mini bites fuet 100 gr

Chorizo e chistorra per barbecue prodotto IGP Navarra

GALAR FOODS è un’azienda spagnola produttrice di salumi (chorizo, 
salchichon, salame, chistorra, ecc.) che si evolve costantemente senza 
abbandonare le sue origini nel 1968. Pionieri nello sviluppo di formula-
zioni con ricetta propria e flessibili nell’adattare il formato e il prodotto 
alle esigenze dei clienti dei settori retail, horeca e industriale, sia con 
marchio privato che con marchio proprio. Con un fatturato dell’85% 
a livello internazionale, più di 25 Paesi si affidano alla qualità dei pro-
dotti GALAR.

www.galarfoods.com
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CASA SANTOÑA

Calle Reina, 3 | 28004 Chueca, Madrid
T. +34 910592870 | info@casasantona.com
CONTATTO Carlos Searle
T. +34 918553534 | carlos.searle@casasantona.com

PRODOTTI
Acciuga del Cantabrico: Doppio zero, zero, extra 

Acciuga speciale per tapas

Affumicati: Anguilla (filetto e sashimi), sardina, baccalà, tonno, trota.

Semiconserve: “Boqueron” (alice marinata) sott’olio, 
sardina sott’olio, sardine marinate

Sottaceti: Gilda (acciuga, “boqueron”, matrimonio, polpo 
e vegetariana), spiedino brasato (carciofi brasati, peperone 
caramellato, olive, acciuga e “boqueron”)

Conserve gourmet: Ventresca di tonnetto, ventresca di tonno, cozze 
in salsa all’aceto, “zamburiñas” in salsa di vieira (canestrelli galiziani in 
salsa di capasanta), cannolicchi al naturale, veraci al naturale, filetto di 
alalunga, filetto di sgombro, tonnetto del nord

Conservazione sotto sale: mosciame di tonno extra, 
uova di merluzzo, uova di tonno, uova di triglia

Cefalopodi: Polpo cotto e seppia

“Pastel de cabracho” (Ricetta tipica asturiana del budino di scorfano)

Casa Santoña è un’azienda familiare che da tre generazioni si oc-
cupa della preparazione di conserve e semiconserve artigianali, in 
particolare di acciughe Santoña. Fin dall’inizio del marchio, siamo 
stati ossessionati dalla qualità della materia prima e dal processo di 
produzione dei nostri prodotti. L’esperienza di Casa Santoña ci per-
mette di garantire l’acquisizione dei migliori lotti in tutta la nostra 
gamma di prodotti ittici. Grazie alla nostra tradizione familiare, sia-
mo esperti di prodotti ittici, delle stagioni e dei loro cicli di vita, non-
ché delle loro migliori fonti.

www.casasantona.com
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Avenida de la Santa Cruz, 34 nave 3B
39100 Santa Cruz de Bezana (Cantabria) 
T. +34 942291194 | info@cantabrew.es
CONTATTO Jorge De Angel
T. +34 699074360 | jam@cantabrew.es

PRODOTTI
Birra El Camino AVIATOR IPA: English IPA. Lattina 44 cl

Birra El Camino OBREGÓN IPA: West coast IPA. Lattina 44 cl

Birra El Camino MITICA: American Pale Ale. Lattina 44 cl

Birra El Camino AMBER: Irish Red Ale. Lattina 44 cl

Birra El Camino RUBIA: American Pale Ale. Lattina 44 cl

Birra El Camino WEIZEN: Birra tedesca di frumento. Lattina 44 cl

Birra El Camino PORTER: American Porter. Lattina 44 cl

Cerveza El Camino è stata fondata nel 2020. Attualmente produce più 
di 10 varietà di birra lager e ale utilizzando macchinari di ultima ge-
nerazione ad alta efficienza, che consentono di usare energia da fonti 
rinnovabili.
L’azienda dispone di un potente sistema di osmosi inversa che confe-
risce stabilità all’acqua utilizzata. Allo stesso modo, i fermentatori iso-
barici ci permettono di utilizzare la CO2 del processo di fermentazione 
e di ottenere birre più integrate. Per gli stili più moderni e luppolati, 
utilizziamo un barile di luppolo per evitare di introdurre ossigeno nelle 
nostre birre.
La produzione è confezionata in fusti KeyKeg e lattine di alluminio ri-
ciclabili ed è sempre conservata in camere refrigerate, in modo che la 
birra non perda la sua freschezza e i profili aromatici di ogni birra non 
vengano alterati.
I nostri marchi AVIATOR IPA e MITICA sono stati riconosciuti dal Barce-
lona Beer Fest (miglior ENGLISH IPA 2022 per AVIATOR IPA) e dall’Istitu-
to del Gusto di Bruxelles (3 stelle per MITICA nel 2023).

www.cantabrew.es

CERVECERIA POPULAR
DE CANTABRIA
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Calle Cooperajva, 2 | 13240 La Solana (Ciudad Real) 
T. +34 926632194 | export@santacatalina.es
CONTATTO Sergio Iglesias
T. +34 607544214 | sales@santacatalina.es

PRODOTTI
Los Galanes Reserva 100% Tempranillo - DO La Mancha

Los Galanes Chardonnay 100% Chardonnay - DO La Mancha

Los Galanes Selección 100% Tempranillo - DO La Mancha

Olio d’oliva extravergine di raccolta anticipata Los Molinos

Fondata nel 1959 e situata in una posizione privilegiata a La Mancha, 
Santa Catalina è uno dei punti di riferimento del settore agroalimentare.
Nata dall’impegno costante degli agricoltori della Mancha, Santa Cata-
lina si è affermata nel corso degli anni come punto di riferimento per il 
vino e l’olio, prodotti con varietà autoctone che ben si adattano al clima 
e alle caratteristiche della nostra terra, come l’Airén e il Tempranillo nel 
vino e il Picual e il Cornicabra nell’olio.
Parlare di Santa Catalina è parlare di un gruppo di persone che amano 
la propria terra, che apprezzano la cura per l’ambiente e che si impeg-
nano in progetti ecologici; è parlare di giovani che uniscono l’esperienza 
e il rispetto per le tradizioni, con l’impegno per la qualità che si ma-
nifesta nei nostri marchi “Los Galanes” e “Campechano” nei vini e “Los 
Molinos” nell’olio extravergine di oliva.

www.santacatalina.es

COOP DEL CAMPO
SANTA CATALINA
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LZ 30, Km 11 | 35550 San Bartolomé (Lanzarote)
T. +34 928524036 | alquitara@elgrifo.com
CONTATTO Clara García 
T. +34 690250441 | clara.garcia@elgrifo.com©

PRODOTTI
Malvasía Volcánica El Grifo Seco Colección - DO Lanzarote

Malvasía Volcánica El Grifo Lías - DO Lanzarote

Ariana (Listán negro y Syrah) - DO Lanzarote

Ancestral Ecológico Malvasía Volcánica - DO Lanzarote

Orange Wine Moscatel - DO Lanzarote

Reserva Familia - DO Lanzarote

George Glas, rosso dolce - DO Lanzarote

Brut Nature 2018 - DO Lanzarote

Siamo la cantina più antica delle Isole Canarie e tra le dieci più antiche 
della Spagna, fondata nel 1775, e da allora continuiamo ad innovare 
senza smettere di produrre vino. Conserviamo alcune viti del XIX secolo 
che maturano in collina e vengono vendemmiate a mano, una per una.  
Il fuoco, il vento e la roccia di Lanzarote creano condizioni estreme da 
cui nascono vini dal carattere e dalla personalità spiccati, con i quali 
scopriamo l’anima di una terra e di un clima unici al mondo.

www.elgrifo.com 

EL GRIFO
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Avenida del Progres, 47 | 08340 Vilassar de Mar (Barcelona) 
T. +34 937502521 | espinaler@espinaler.es
CONTATTO Anna Sarrà 
T. +34 625155327 | asarra@espinaler.es

PRODOTTI
Ventresca Tonnetto Espinaler (blu e premium)

Cannolicchi Salvora Espinaler Premium

“Sardinillas” (piccole sardine) in Olio d’Oliva Espinaler (blu e premium)

Cozze Espinaler

Patatine Espinaler (normale, con salsa, tagliate spesse e al tartufo)

Olive ripiene di acciuga Espinaler 350gr

Salse speziali Espinaler

“Pimientos de Piquillo” (peperoni) Espinaler

Vermouth Espinaler

Cava Espinaler

Sangria Espinaler

ESPINALER è un’azienda familiare con oltre 127 anni di storia, specializ-
zata nella selezione, nel confezionamento e nella distribuzione di con-
serve gourmet del nord della Spagna.
Siamo leader nel “momento vermouth”, inteso come l’insieme dei pro-
dotti che compongono quel momento da godere con gli amici, le buo-
ne vibrazioni, le tapas. Questi sono: olive ripiene di acciughe, una o due 
scatolette di pesce in scatola, patatine, salsa Espinaler (brevettata) e il 
nostro famoso vermouth (bianco o nero).
Attualmente siamo presenti in più di 35 Paesi in tutto il mondo e potete 
trovarci nei canali di distribuzione più lussuosi d’Europa, come l’Épicerie 
Fine di Parigi o El Corte Inglés (Club Gourmet) in Spagna. È indubbia-
mente diventato un marchio riconosciuto nel settore gastronomico. 
Abbiamo un catalogo con più di 300 prodotti e due volte l’anno pre-
sentiamo nuovi prodotti. 

www.espinaler.com 

ESPINALER 1896                                                                           
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Portillo de la Glorieta, 7 | Bajo 30520 Jumilla (Murcia)
T. +34 968435022 | info@juangil.es 
CONTATTO ADRIÁN IBÁÑEZ 
T. +34 630444593 | adrian.ibanez@gilfamily.es 

PRODOTTI
Laya (Garnacha Tintorera, Monastrell). Rosso - DO Almansa

Arindo (100% Verdejo). Bianco giovane - DO Rueda

Juan Gil Rosado (Syrah, Petit Verdot). Rosato - DO Jumilla

Juan Gil Etiqueta Plata (100% Monastrell). Rosso - DO Jumilla

Blau (Cariñena, Syrah; Garnacha). Rosso - DO Montsant

Godina (100% Garnacha). Rosso - DO Campo de Borja

Tridente (100% Tempranillo). Rosso - IGP Vino de la tierra de Castilla y León 

Rosario Vera (100% Tempranillo). Rosso - DOC Rioja

Gil Family Estates ha le sue origini nel 1916, quando Juan Gil Giménez 
costruì una piccola cantina nel centro della città di Jumilla. Quattro ge-
nerazioni dopo, Gil Family Estates è presente in dieci denominazioni di 
origine in Spagna con 11 cantine. È un’azienda sostenibile che si impeg-
na per le varietà autoctone di ogni zona e lotta per preservare il patri-
monio dei vecchi vigneti e varietà uniche. Più di 2.000 ettari di vigneti e 
l’impegno di centinaia di famiglie di viticoltori che collaborano con un 
controllo esaustivo delle uve che lavorano, permettono di mantenere 
la qualità del marchio. Una filosofia di lavoro e di vita in cui la terra è 
l’origine di tutto. Terra che deve essere rispettata e curata per ottenere 
vini di qualità eccezionale. 

www.gilfamily.es 

GIL FAMILY ESTATES                                                     



16
www.gonzalezbyass.es

GONZALEZ BYASS                                                         
Calle Manuel Mª González, 12 | 11402 Jerez de la Frontera (Cádiz) 
T. +34 956357000 | www.gonzalezbyass.es 
CONTATTO CARLOS GONZÁLEZ-GORDON
T. +34 625155327 | cggordon@gonzalezbyass.es 
DISTRIBUTORE IN ITALIA
Onesti Group Barbara Bricchi
T. +39 3356158112 | barbara.bricchi@onestigroup.com 

PRODOTTI
Pazo de Lusco (Albariño 100%). Bianco - DO Rias Baixas

Finca Moncloa (Syrah, Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot,
Tintilla de Rota) Rosso - IGP Cadiz

Tio Pepe (Palomino 100%). Fino - DO Jerez/Sherry

Leonor (Palomino 100%). Palo Cortado - DO Jerez/Sherry

Nectar (Pedro Ximenez 100%). PX - DO Jerez/Sherry

Vilarnau Brut Nature Reserva - DO Cava

Vilarnau Brut Reserva Rose Delicat - DO Cava

González Byass (uno dei marchi spagnoli più riconosciuti a livello 
mondiale) è un gruppo di cantine a conduzione familiare fondato 
nel 1835 che si estende nelle più importanti regioni vinicole della 
Spagna. Fin dalla sua fondazione, la famiglia González si è dedicata 
alla produzione di eccellenti vini sherry e brandy, creando marchi 
molto noti come Tío Pepe Fino Sherry e i brandy Soberano e Lepanto 
di Jerez. Attualmente, la quinta generazione della famiglia produce 
vino in alcune delle regioni più famose della Spagna; Bodegas Be-
ronia (Rioja e Rueda), Cavas Vilarnau (Barcellona), Finca Constancia 
(Vino de la Tierra de Castilla), Finca Moncloa (Vino de la Tierra de 
Cádiz), Viñas del Vero (Somontano), Pazo de Lusco (Rías Baixas) e Do-
minio Fournier (Ribera del Duero).
Allo stesso tempo, l’azienda ha aumentato i suoi interessi nel settore 
degli alcolici di alta qualità e ha creato marchi pionieristici come The 
London No.1, MOM Gin e Nomad Outland Whisky.
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www.martinezsomalo.com 

Pl. Mayor, S/N | 26320 Baños de Río Tobía (La Rioja) 
T. +34 941375030 | info@martinezsomalo.com 
CONTATTO HÉCTOR SEVILLANO 
T. +34 699094094 | hector@martinezsomalo.comì

PRODOTTI
Chorizo sarta IGP Riojano (dolce e piccante) 

Salchichon sarta naturale

Jamon serrano Gran Reserva Duroc

Jamon Rosso

Chorizo sarta con vino

Mini jamón Rosso

Chorizo bbq sapori

Chorizo Gran Vela

Il know-how ereditato generazione dopo generazione dal 1900, La 
Rioja, una regione unica, le migliori materie prime e la necessità di 
migliorare giorno dopo giorno, fanno di Martínez Somalo un’azienda 
unica, come i suoi prodotti, come i suoi artigiani.
Ci sono molti salumi e jamones, ma un solo Martínez Somalo. Prova-
telo e sentirete la differenza.

HIJO DE 
JOSE MARTINEZ SOMALO                                     
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www.ibericostorreon.com 

IBERICOS TORREÓN 
SALAMANCA                                            
Pº Delicias, 67 | 37184 Villares de la Reina (Salamanca) 
T. +34 923288379 | info@ibericostorreon.com 
CONTATTO LAURA GARCÍA 
T. +34 649844797 | laura@ibericostorreon.com

PRODOTTI
Jamon di ghianda 100% iberico “PATA NEGRA”

Lonza di ghianda 100% iberico

Chorizo di ghianda iberico

Spalla di ghianda sensa ossa

Preaffettati 100% iberico

Pastrami iberico

Coppa di ghianda iberico

Carne iberica

Ibéricos Torreón Salamanca è un’azienda familiare con una lunga es-
perienza nella produzione di prodotti a base di carne suina iberica 
dal 1981. Le sue strutture integrano nella stessa sede: sala di squar-
tamento, fabbrica di salumi, sala di asciugatura dei jamones, cella 
frigorifera e sale di disossamento e affettamento, il che consente un 
rigoroso controllo della produzione e della qualità dei prodotti.
Con grande dedizione e cura nella selezione dei suini iberici del sud 
della Spagna (Estremadura e Andalusia), si ottiene un’eccellente 
regolarità nei pezzi e un’apprezzata capacità di adattamento per il 
cliente. Dispone inoltre di un esigente dipartimento di qualità, con 
il quale gestisce, tra le altre certificazioni, l’IFS, l’Ibérico Standard e il 
Framework List.
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www.jrsuarez.com 

Calle La Región, 7 | 16660 Las Pedroñeras (Cuenca)
T. +34 967160564 | jrsuarez@jrsuarez.com 
CONTATTO MARÍA DOLORES SUÁREZ 
T. +34 678611295 | dolosuarez@jrsuarez.com

PRODOTTI
Testa d’aglio nero elaborato con aglio viola - IGP de Las Pedroñeras

Denti d’aglio nero elaborato con aglio viola - IGP de Las Pedroñeras

Pasta d’ aglio viola IGP - Las Pedroñeras

Salsa Allioli di aglio viola

Salsa Allioli di aglio nero 

Salsa Brava

Mojo Rojo stile Canario

Salsa Chimichurri

Azienda situata nella più grande area di produzione di aglio in Europa 
che ha il sigillo IGP Aglio Violetta della Pedroñeras (Ajo Morado de Las 
Pedroñeras). Esperti nella trasformazione dell’aglio fresco in prodotti 
pronti all’uso come polpa di aglio fresco, aglio fresco, aglio nero, oltre 
all’elaborazione di salse tipiche e tradizionali spagnole come allioli, 
mojo delle Isole Canarie e la celebre salsa brava, sia in formato retail che 
per la ristorazione. 

JR SUAREZ MONEDERO                                                 



20
www.jamonesbenitoperez.com 

JAMONES
BENITO PÉREZ                                                           
Camino Barreros, 1 | 37660 Miranda del Castañar (Salamanca) 
T. +34 923432017 | info@jamonesbenitoperez.com
CONTATTO ALBERTO MENÉNDEZ 
T. +34 686044562 | info@jamonesbenitoperez.com

PRODOTTI
Jamon di ghianda 100% iberico

Jamon di ghianda 50% iberico Selezione speciale 

Lonza di ghianda 100% iberico

Lonza di ghianda iberico 50% Selezione speciale di razza iberica

Chorizo di ghianda iberico Cular 50% Selezione speciale di razza iberica 

Salchichon di ghianda iberico Cular 50% Selezione speciale di razza iberica

Jamones Benito Pérez è una piccola azienda familiare che si occupa 
dalla produzione alla commercializzazione di jamones e salumi iberici.
È stata fondata più di 50 anni fa dai nostri genitori (e nonni) Raimun-
do Benito Pérez e Vicenta Pérez Hidalgo, a Miranda del Castañar, un 
piccolo villaggio medievale nella provincia di Salamanca.
I nostri prodotti sono realizzati seguendo processi tradizionali, il che 
si traduce in una qualità molto elevata con ricordi dei sapori tradi-
zionali.
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www.quesoloscameros.com  

P.I. Fuente Ciega, Los Nogales 55 | 26200 Haro (La Rioja)
T. +34 941310940 | comercial@lacteosmartinez.com 
CONTATTO MARIO PÉREZ  
T. +34 670491158 | export@lacteosmartinez.com

PRODOTTI
Formaggio di capra Camerano DOP

Formaggio di pecora Crosta Naturale

Formaggio di latte misto Crosta Naturale*

Formaggio con rosmarino

Olio extravergine di oliva DOP (Olio della Rioja)

Lácteos Martínez- Queso Los Cameros è un’azienda familiare, produt-
tore di formaggi dal 1961 e situata ad Haro (La Rioja). I nostri formaggi 
sono prodotti in modo tradizionale con latte di alta qualità proveniente 
dall’ambiente, raccolto giornalmente in 120 km circa. Inoltre, la matura-
zione dei nostri formaggi avviene naturalmente nelle cantine di affina-
mento. Curiamo lo sviluppo di muffe sulla crosta con bagni di olio d’oli-
va. La crosta naturale dei nostri formaggi è uno dei nostri tratti distintivi.
 
* Premio Alimenti di Spagna 2023: Miglior formaggio misto.

LÁCTEOS MARTÍNEZ
QUESO LOS CAMEROS                          
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www.ibericosguillen.com

MANUEL GUILLÉN
Calle Chinarral, 23 | 37770 Guijuelo (Salamanca)
T. +34 923581234 | info@ibericosguillen.com
CONTATTO JUAN FRANCISCO MONTERO 
T. +34 680506190 | export@ibericosguillen.com

PRODOTTI
Jamon di ghianda 100% iberico 

Jamon di ghianda 75% iberico

Jamon di ghianda 50% iberico

Jamon “de cebo de campo” 50% iberico

Lonza di ghianda 75% iberico

Chorizo di ghianda iberico 

Salchichon di ghianda iberico 

Ibéricos Guillén è un’azienda familiare che si dedica alla produzione 
e alla commercializzazione di prodotti iberici di alta qualità prove-
nienti dai propri allevamenti, controllando tutti i processi, dall’alleva-
mento e dall’alimentazione del maiale iberico fino alla sua commer-
cializzazione. 
L’azienda dispone di magnifici impianti a Guijuelo (Salamanca) che, 
insieme al buon lavoro e alla tradizione del nostro team umano, fan-
no dei nostri prodotti un punto di riferimento per i nostri clienti sia 
a livello nazionale che internazionale. Inoltre, ci caratterizzano la tra-
dizione, la cura e l´impegno per ognuna delle fasi della produzione 
del prodotto finale, ottenendo così un prodotto differenziato e di alta 
qualità.
L’area commerciale è caratterizzata da un follow-up esaustivo di ogni 
cliente, garantendo così un trattamento unico e la fiducia nel rappor-
to cliente-fornitore.
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www.canduran.com

Calle Gurri, 2 | 08553 Seva (Barcelona) 
T. +34 938892335 | info@splendid-foods.com
CONTATTO ANNA VALLBONA   
T. +34 680361161 | export@splendid-foods.com

PRODOTTI
Salchichon de Vic (IGP) 300 gr.

Salchichon de Vic (IGP) 80 gr. preaffettato

Salchichon Cular Sendra 700 gr.

Salchichon Sendra ecologico (Bofill) 700 gr.

Finger Fuet y Finger Chorizo 50 gr.

Splendid Foods è un’azienda produttrice di salumi situata nei pressi di 
Vic (Barcellona, Spagna). Il Gruppo Splendid Foods incorpora il marchio 
Can Duran, rinomato per la produzione di fuet e salchichón, fondato 
nel 1946. Il marchio Casa Sendra, fondato nel 1849, il primo e più antico 
salchichón della città di Vic (Barcellona).
Il salchichón Sendra conserva la sua unicità offrendo pezzi autentici e 
fatti a mano di altissima qualità e continuando allo stesso tempo una 
tradizione secolare che posiziona la città come punto di riferimento ne-
lla produzione di salumi. Infine, nel 2011, il gruppo ha incorporato Viu-
bé- Granjas ecológicas, un allevatore e produttore di pollo e tacchino 
biologici.

SPLENDID FOODS                                                         
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www.verdesmeraldaolive.com

VERDE ESMERALDA OLIVE                                                   
Calle Cerrajería, 4 | 23400 Úbeda (Jaén) 
T. +34 953791684 | info@verdesmeraldaolive.com
CONTATTO PATRICIA CAPELLA  
T. +34 657632498 | info@verdesmeraldaolive.com

PRODOTTI
Olio d’oliva extravergine, varietà di Picual (500 ml.) Green Emerald

Olio d’oliva extravergine, varietà di Royal (500 ml.) Red Diamond

Olio d’oliva extravergine, varietà Organica (500 ml.) Blue Shappire

Olio d’oliva extravergine, varietà di Picual (500 ml.) Imagine Picual

Olio d’oliva extravergine, varietà di Royal (500 ml.) Imagine Royal

Olio d’oliva extravergine, varietà Organica (500 ml.) Imagine Organic

Olio d’oliva extravergine, varietà di Picual (100 ml.) Green baby

Olio d’oliva extravergine, varietà di Royal (100 ml.) Red Baby

Olio d’oliva extravergine, varietà Organica (100 ml.) Blue Baby

Olio d’oliva extravergine, varietà di Picual (25 ml.) Mini Premium (100 uds.)

Verde Esmeralda è nata con l’unico obiettivo di creare il miglior Olio 
Extra Vergine di Oliva del mondo.
Da tempo immemorabile, i nostri antenati hanno proclamato i prin-
cipi che regolano il concetto e la produzione del nostro eccezionale 
Olio Extra Vergine di Oliva. Questi principi ancestrali, uniti a una visio-
ne estetica e moderna, hanno dato vita a Verde Esmeralda, che offre 
l’opportunità e mette a disposizione dei palati più raffinati un olio da 
sempre destinato al consumo familiare.
Verde Esmeralda esprime un ideale che coniuga l’ancestrale con le 
migliori tecniche attuali, perseguendo l’assoluta eccezionalità.
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www.vivapesca.es 

Carretera de Viella, 6 | 33429 Siero (Asturias)
T. +34 984033903 | buzon@vivapesca.es 
CONTATTO FRANCISCO MANUEL RODRÍGUEZ   
Tl.: +34 657902267 | francisco@vivapesca.es 

PRODOTTI
Patè di pesce (polpo, granceola)

Crocchette dolce (brownie, budino di riso, “torrija”) e salate

“Cachopo asturiano” (filetti di carne di vitello 
con jamón serrano e formaggio impanati)

DLOCOS è un marchio di prodotti alimentari di carattere diverso, ri-
belle e moderno, prodotti innovativi, sia nel sapore, che nel formato, 
nella presentazione o nella preparazione, destinati principalmente 
alla commercializzazione nel canale retail. Questo marchio è stato 
creato dalle aziende Beyond The Food e Vivapesca.
Beyond The Food SL commercializza prodotti alimentari diversi, in-
novativi o noti, ma in versione migliorata e differenziata. Vendiamo e 
distribuiamo prodotti di origine spagnola, prodotti in Spagna per tutto 
il mondo, sempre con un certo carattere innovativo o differenziato, e 
importiamo anche prodotti alimentari da tutto il mondo per la Spagna, 
con un certo carattere diverso e innovativo per il mercato spagnolo.
Vivapesca Import-Export SL, siamo grossisti di pesce e frutti di mare 
freschi e congelati, con una tradizione familiare di oltre 75 anni nella 
commercializzazione di prodotti ittici in Spagna e in tutto il mondo.

VIVAPESCA IMPORT-EXPORT 
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www.verdesmeraldaolive.com

SHUKHRAT KHAKIMOV 
& VITICULTORES                                                                                                
Plaza de la Constitución, 7 1º IZQ | 03550 San Juan (Alicante)
T. +34 965 943 090 | info@skviticultores.com 
CONTATTO SHUKHRAT KHAKIMOV  
T. +34 659682541 | s.khakimov@winexfood.com

PRODOTTI
TEO 2022 (100% Malvasia). Bianco giovane - DO Alicante 

031 Tinto Joven 2021 (100% Alicante Bouschet). Rosso giovane - DO Alicante 

031 Tinto Barrica 2019 (100% Cabernet Sauvignon). Rosso invecchiato - DO Alicante 

GGASPI Tierra Blanca Orange 2020 (100% Macabeo). Bianco - DO Valencia

GGASPI Tierra Gravas Rosado 2020 (100% Monastrell). Rosato - DO Valencia

GGASPI Tierra Arenosa 2019 (100% Monastrell). Rosso invecchiato - DO Valencia

Villana Llevame al huerto 2020 (100% Tardana). Bianco

La Bella Ancestral Joven 2020 (100% Moravia Agria). Rosso - DO Manchuela

SK&V è un’associazione di viticoltori, enologi, persone appassionate 
di vino e di tutto ciò che lo riguarda. Il nostro obiettivo è produrre 
vini non convenzionali da vigneti unici di varietà autoctone in diverse 
zone della Spagna (soprattutto nel Levante). Ci prendiamo cura dei 
vigneti in modo biodinamico, tutti i processi sono eseguiti manual-
mente e tutti i vini sono vinificati naturalmente.
Shukhrat Khakimov & Viticultores produce vini speciali Freaky & 
Crazy: vini biodinamici senza solfiti aggiuntivi, biologici, con interven-
ti minimi, “secano”, garage, naturali, ancestrali, ecc.
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www.zamoracompany.com - www.licor43.com 
www.lolea.com - www.bodegasramonbilbao.com 

P.Ind. los Camachos. Calle Silicio, 10 | 30369 Cartagena (Murcia) 
T. +34 968510200, +34 968510200 | info@zamoracompany.com 
CONTATTO ROSA APARICIO  
T. +34 646226235 | rosa.aparicio@zamoracompany.com 

PRODOTTI
Licor 43 Original

Lolea Spritz rosso, bianco e rosa

Ramon Bilbao Crianza (100% Tempranillo). Rosso - DOC Rioja. 

Ramon Bilbao Edición Limitada (100% Tempranillo). Rosso - DOC Rioja

Ramon Bilbao Verdejo (100% Verdejo). Bianco - DO Rueda

Mar de Frades Albariño (100% Albariño). Bianco - DO Rías Baixas

Cruz de Alba (100% Tempranillo). Rosso - DO Ribera del Duero

Zamora Company è un’azienda a conduzione familiare che crea e dis-
tribuisce vini e liquori di alta qualità. Dalle origini spagnole è oggi una 
delle aziende leader mondiali del settore, con un portafoglio di oltre 15 
marchi che operano in più di 80 Paesi. Licor 43 è un liquore spagnolo 
unico, di straordinaria qualità, realizzato con agrumi del Mediterraneo e 
ingredienti botanici selezionati. Il liquore spagnolo più venduto al mon-
do e presente in oltre 60 paesi. 
Attualmente, il Licor 43 è il liquore premium in più rapida crescita al 
mondo. Lolea Spritz aperitivo mediterraneo a base di vino premium. 
Il nostro spritz ha un tocco frizzante che lo rende una bevanda rinfres-
cante e piacevole. Presente in oltre 60 paesi, Lolea è il leader indiscusso. 
Fondata nel 1924, Ramón Bilbao è entrato a far parte dell’azienda Za-
mora nel 1999. Da allora hanno condiviso un percorso che li ha portati 
a diventare un marchio di riferimento nel panorama enologico inter-
nazionale.  Marchio numero 1 in Spagna per i vini DO totali in volume e 
valore è uno dei 50 marchi più ammirati al mondo.

ZAMORA COMPANY GLOBAL                                            
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