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Anna de Codorniu, D.O.
Cava

Celler de les Aus Bruant
D.O. Cava

Alta Alella Laieta,
D.O. Cava

Don Jacobo Albarifio, D.O.
Rias Baixas
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Martin Cédax, D.O. Rias
Baixas

Gaintza Txakolina,
D.O. Getariako Txakolina

Gaintza Roses,
D.O. Getariako Txakolina

Marko Marjanovié

Head sommelier vinskog bara Hrastovina, vinski
novinar, osnivac i urednik bloga Stopciger.rs. Svoju
strast prema Spanskim vinima trenutno usmerava
ka malo zastuplienim vinskim regijama Spanije na
srpskom trzistu. U projektu Spanska vinaa srcu
grada podjednako angazovan na popularizacij
jednog od najznacajnijih penusavih vina danasnjice-
Spanske Cave.
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DESDE 1551

Coporniu

Anna de Codorniu Blanc de Blancs

Kontakt: Avda. Jaume de Codorniu, s/n
08770 Sant Sadurni d’Anoia (Barcelona)
www.raventoscodorniu.com

Kontakt osoba:

Beatriz del Corral

South Eastern Europe Sales Representative
+34 610486300 +34 93505 1551
export@codorniu.com
b.delcorral@raventoscodorniu.com

Godina berbe: NV

Sorte groZda: 70% Chardonnay, 15% Parellada, Macabeo,
Xarello 15%

Geografsko porekio: D.O. Cava

SLANC DE BLANC
BRUT RESERVA

Odlezavanie: viSe od 15 meseci
% alkohola: 11.5-12

Sadrzaj Secera: 119/

Temperatura
sluZenja: 5-8°C %

Se——————————

Proces proizvodnie: Tradicionalna metoda. Prva fermentacija se
odvija na temperaturi izmedu 15° Ci17°C, i
svaka sorta grodza fermentiSe zasebno. Nakon
kupaZziranja i dodavanja liquer de tirage, boce
se odlaZu u podzemnim podrumima (pri kons-

tantnoj temperaturi od 17° C), gde se odvija
druga fermentacija uz odlezavanje od minimum
15 meseci.

Degustacione Sjajno Zute boje, za zelenim odsjajem. Sitni,
karakteristike: postojani mehurii koji formiraju kontinura-

ne balongi¢e. Dominiraju mirisne citrusne
note tropskog vocéa zajedno sa slozenijim
tostiranim tonovima koji se javljaju kao rezultat

odlezavanja. Na nepcu kremasto, sa dugotra-
jnom postojanoscéu ukusa. Veoma svestrano

vino u pogledu uparivanja sa hranom.

Zelena Spanija & Cavas FWS S 3
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ALTA ALELLA

Alta Alella Bruant

Ami Baix de Tiana s/n
Alella 08328, Barcelona — Spain
https://altaalella.wine/

Kontakt osoba:
Laura Bret
laura@altaalella.wine
+34 638 786 976

2019
Pansa Blanca (Xarello)
D.O. Cava

lzmedu 15 i 24 meseci na talogu

12%

6-9°C

Penusavo vino od organskog grozda, dobijeno
primenom tradicionalne metode. Prva, spon-
tana fermentacija na niskim temperaturama

i druga fermentacija u boci, bez dodavanja
liqueur d’expédition.

Bledozute boje sa sitnim mehuricima. Cvetne
arome belog voca, kruske, zelene jabuke i
zelenih badema sa diskretnom pozadinskom
aromom lednika. Na nepcu lagane i sveze
arome belog voca i badema, sa postojanim
mehuri¢ima.

Zelena Spanua & Cavas
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ALTA ALELLA

Alta Alella Mirgin Laieta.
(Cava Rut Gran Reserva;
Organic Certified

Ami Baix de Tiana s/n

! Alella 08328, Barcelona - Spain
Alta Alelig : https:/altaalella.wine/

LAIE

Kontakt osoba:
Laura Bret
laura@altaalella.wine
+34 638 786 976

2017

Xarello - Macabeo - Chardonnay - Pinot Noir
D.O. Cava

Minimum 30 meseci na talogu

12%

0g/l

6-9°C

Penusavo vino dobijeno tradicionalnom
metodom, od organskog grozda. Fermentacija
svake sorte grozda posebno na kontroli-

sanoj temperaturi od 15°C u tankovima od
nerdajuceg Celika.

BledozZute boje sa zlatnim odsjajem. Arome
belog voéa sa cvetnom zavrsnicom, uz note
crvenog voca i badema. Na nepcu diskretno,
suvo uz blage voéne arome i sitne mehurice.
Punog ukusa, sa dugotrajnom zavrsnicom.

[
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CORRAL

ESTD 1898

Don Jacobo Albarifo

Kontakt:

Godina berbe:

Sorte grozda:

Geografsko poreklo:

Odlezavanie:
% alkohola:
SadrZaj Sedera:

Temperatura
sluZenja:

Proces proizvodnje:

Degustacione
karakteristike:

Ami Baix de Tiana s/n

Alella 08328, Barcelona - Spain
https://altaalella.wine/
Kontakt osoba:

Laura Bret
laura@altaalella.wine

+34 638 786 976

2020

Albarifio

D.O. Rias Baixas

Odlezavanje 3 meseca u boci.

125 %

189/

7-9°C

Fermentacija u tankovima od nerdajuceg Celika

lzrazen aromatiéni karakter sa notama nektari-
ne. Sveza, dobro izbalansirana kiselina, gotovo
mineralna. Slana, suva zavrsnica.

Fws § .
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MARTIN CODAX - CAMBADOS - FONTEVEDEL

Vartin Codax

Martin Cddax Albarino

Kontakt:

Godina berbe:

Sorte grozda:

Geografsko poreklo:

Odlezavanie:
% alkohola:

Sadrzaj Secera:

Temperatura
sluzenja:

Proces proizvodnje:

Degustacione
karakteristike:

Bodegas Martin Cédax
Burgans 91 - 36633 Vilarifio,
Cambados - Pontevedra
www.martincodax.com

Kontakt osoba:

Celina Rodriguez Bua
celina.rodriguez@martincodax.com
+34.986 52 60 40

2018

Albarifio 100%

Rias Baixas

Vino se flasira bez odlezavanja
125 %

0,36 g/

10-12°C

Fermentacija u tankovima od nerdaju¢eg
Celika, na kontrolisanoj temperaturi. Pre
flasiranja, vino prolazi kroz dva procesa
filtracije.

Slamasto, Zutozelene boje sa odsjajem zrelog
limuna. Intenzivne i elegantne aroma sa naz-
nakom svezeg zacinskog bilja, zelenih jabuka,
citrusnog voca i grejpfruta. Na nepcu postoja-
no, punog tela, sa veoma blagim mehuri¢ima
koje daju vinu izuzetan osecaj svezine.

Zelena Spanija & Cavas
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QlINTZQ

TXAKOLINA

Gaintza Txakolina

Kontakt:

Godina berbe:

Sorte grozda:

Geografsko poreklo:

Odlezavanje:
% alkohola:
Sadrzaj Secera:

Temperatura
sluzenja:

Proces proizvodnje:

Degustacione

karakteristike:

Txakoli Gaintza S.L., Bodega Gaintza
B? San Prudentzio 26

20808 Getaria — Spain
www.gaintza.com

Kontakt osoba:

Joseba Lazkano

+34 943 140 032 +34 687 122 608
info@gaintza.com

2020

85% Hondarrabi Zuri i 15% Gros Manseng
D.O. Getariako Txakolina

Vino odlezava na talogu od 5 do 10 meseci
12%

189/

8-10°C

Nakon ruéne berbe krajem septembra, fer-
mentacija se odvija u tankovima od nerdajuceg
Celika na kontrolisanoj temperaturi od 14°C.
Na taj se zadrzavaju endogeni uglien-dioksid
prirodnog porekla i Cuvaju prekursori arome

BledoZute boje sa nijansama zelene. Sitni
mehuriéi dobijeni usled metode proizvodnje na
niskim temperaturama. Mesavina svezih aroma
sa notama zacinskih biljaka. Istice se belo voée
poput zelene jabuke sa citrusnim plodovima
limuna. Na nepcu osetni blagi mehurici, sa
dobro integrisanom kiselinom i atlantskom
slano¢om.
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QlINTZQ

TXAKOLINA

Gaintza Roses

Godina berbe:

Sorte grozda:

Geografsko poreklo:

Odlezavanie:
% alkohola:

Sadrzaj Secera:

Temperatura
sluzenja:

Proces proizvodnje:

Degustacione
karakteristike:

Txakoli Gaintza S.L., Bodega Gaintza
B? San Prudentzio 26

20808 Getaria — Spain
www.gaintza.com

Kontakt osoba:

Joseba Lazkano

+34 943 140 032 +34 687 122 608
info@gaintza.com

2020

50% Hondarrabi Beltza i 50% Hondarrabi Zuri
D.O. Getariako Txakolina

vino odleZava na talogu od 4 do 5 meseci
125 %

35/

6-8°C

Proizvodnja ovog vina je ograni¢ena usled
ograni¢ene povrsine zasada sorte Hondarrabi
Beltza (crveno grozde). Pazljiva, selektivna ber-
va koja se odvija u samo jednom danu, kada su
optimalni uslovi. Fermentacija se odvija na kon-
trolisanoj temperaturi (14°C) kako bi se zadrzao
endogeni ugljen-dioksid koji nastaje tokom pro-
cesa vinifikacije.

Blede boje breskve, sa ruzi¢astim nijansama.
Primetni sitni mehuriéi koji nastaju zahvaljujuci
nacinu proizvodnje. Prijatne arome crvenog
voca sa svezim i intenzivnim notama Sumske
jagode, brusnice i tresnje. Na nepcu svilenkas-
to, u ravnotezi sa svojom prirodnom kiseloS¢u
koja daje svezinu i srednje intezivnu zavrsnicu.
Izrazene svezine, $to je odlika ove sorte crve-
nog grozda.
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Canarias
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D.C.

TACORONTE-ACENTEJO
o

“+VALLE DE GUIMAR
5.0,

GRAN CANARIA

EL HIERRO
5 o.

Wines

WINES WITH PROTECTED
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DENOMINACIONES DE ORIGEN (D.0)
F ABONA Canarias B6 CONCA DE BARBERA. Catalufia c4 MEN
7. ALELLA Catalufa E4. CONDADO DE HUELVA. Andalucia cs. MoN
D6. ALICANTE. Comunitat Valenciana B6. COSTERS DEL SEGRE. Catalufia B5. MON
D5. ALMANSA. Castilla-La Mancha FLELHIERRO. Canarias E4. MON
AS. ARABAKO TXAKOLINA/TXALOLIDE ALAVA/ 87 EMPORDA. Catalufia ©6. MON

CHACOLI DE ALAVA Pais Vasco AS. GETARIAKO TXACOLINA/TXACOLI DE TARIA/ BS. NAV)
85 ARLANZA. Castillay Leon CHACOLI DE GETARIA. Pais Vasco B7. PENI
6. ARRIBES. Castillay Leon ES. GRANADA. Andalucia 57 PLAI
8. BIERZO, Castillay Leén F2 GRANCANARIA. Canarias 07 PLAI
C7. BINISSALEM. Islas Baleares E4. JEREZ/XERES/SHERRY. Andalucia A3.B3.
A5, BIZKAIKO DS D6. JUMILLA 6 B3. RIBE

CHACOLI DE BIZKAIA. Pais Vasco Fl. LAGOMERA. Canarias B3. RIBE
D5.E5. BULLAS. Murcia DS. LAMANCHA. Castila-La Mancha 85 RIBE
5. CALATAYUD. Aragén Fl LAPALMA. Canarias D4 RIBE
B5. CAMPO DE BORJA. Aragén E2 LANZAROTE. Canarias DS RIBE
B6. CARINENA. Aragon B4 LEON. Castillay Leon B4 RUE
B6.B7.C6. CATALUNA. Catalufia E4. MALAGA. Andalucia E4. SIER
B6.67.04.D6.  CAVA. Supraautonsmica DS. MANCHUELA, Castilla-La Mancha 86 SOM
B6. CIGALES. Castillay Leén E4 MANZANILL ndial A TACC
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B6. AVLES. Aragén
RIDA. Castilla-La Mancha B86. TARRAGONA. Catalufia 20 A4 CANGAS. Principado de Asturias

€5 CALZADILLA. CastilLa Mancha :
DEJAR. Castilla-La Mancha C6 TERRAALTA. Catalufia C4. CEBREROS. Castillay Ledn

D5 CAMPODE LA GUARDIA. Castil-La Mancha
ERREL Galicia 5. TIERRA DELVINO DE ZAMORA. Castilay Lot FLF2 ISLASCANARIAS. Canarias

D5 CASADELBLANCO, Castl-La Mancha e caa
ILLA-MORILES. Andalucia 8. TORO. Castlay Lecn

D6 CHOZAS CARRASCAL Comunitat Velenciana ;
SANT Catalufia €S UCLES. Castilla-La Mancha C4. SIERRA DE SALAMANCA. Castilla y Ledn

D4 DEHESADEL CARRIZAL. Castla-La Mancha A,
RRA. Comunidad Foral de Navarra D6 UTIELREQUENA. Comuntat Velenciana D4 DEHESA DEL ChRRIZAL Cestliata anche  Castilny Letn
DES. Catalufia B4 VALDEORRAS. Galicia BS. VALTIENDAS. Castillay Leon

n D5 ELTERRERAZO. Comunitat Valenciana

E BAGES. Catalufa 05 VALDEPERAS, Castill-La Mancha

DS. ELVICARIO, Castilla-La Mancha
DS FINCA ELEZ. Castilla-La Mancha

DS. GUITOSO. Castilla-La Mancha

DS. LAJARABA. Castila-La Mancha

D6. LOS BALAGUESES. Comunitat Valenciana

LLEVANT. Isias Baleares D6. VALENCIA. Comunitat Valenciana

IAS BAIXAS. Galicia Fl. VALLE DE GUIMAR. Canarias

RA SACRA. Calicia Fl VALLE DELA OROTAVA. Canarias

R0. Galicia C4.C5. VINOS DE MADRID. Comunidad de Madrid
A

A DEL DUERO, Castillay Leon YCODEN: DAUTE SSORA. Caiaiiy DS. LOS CERRILLOS. Castilla-La Mancha

A DEL GUADIANA. Extremadura D6. VECLA. Regin de Murcia os i

ADEL NICAR CEiE BT ca) D4 PAGO FLORENTINO, Castilla-La Mancha

A. o ) S R AS. PAGODE OTAZU. Comunidad Foral de Navarra
AS DE MALAGA. Andalucia SRR’ S pmmtediicn B5. PRADO DE IRACHE. Comunidad Fora de Navarra

NTANO. Aragén
RONTE-ACENTEJO. Canarias

D4 VALLEGARCIA. Castilla-La Mancha
D6. VERA DEESTENAS. Comunitat Valenciana

LEVENDAS
D.O.  Denominacién deorigen
VP Vinodepago

D.0.CA Denominaciones de origen calificada
V.G Vinode calidad

Cava (B5. 86, 87, D4, D6)

D.0. Islas Canarias (F1. F2)

D.0. Catalufia (86, 57)
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European Regional Developement Fund (ERDF)
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* * GOBIERNO MINISTERIO

* * DE ESPANA DE INDUSTRIA, COMERCIO
* ki Y TURISMO

EUROPEAN UNION

GOBIERNO MINISTERIO
DE ESPANA DEAGRICULTURA, PESCA
Y ALIMENTACION
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A way to make Europe
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