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Spanien

Spanische Kulinarik Hotspots in lhrer Ndhe

Die EAT & DRINK SPAIN-WOCHEN
sind zuriick! Hier erfahren Sie wo Sie
die absoluten Highlights spanischer
Weine und spanischer Kulinarik ganz
in Ihrer Nahe genieBen kénnen.
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Mehr zum Thema

Avantgarde aus Kiiche und Keller - zum ersten Mal organisieren
Falstaff und Wein aus Spanien die EAT & DRINK SPAIN-
‘WOCHEN in mit sechs exklusiven in
Osterreich. Vom 7. bis zum 21. November sind Sie herzlich
eingeladen die eindrucksvollsten Genussmomente aus Spanien zu
entdecken und selbst zu erleben.
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Und so geht's
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Im Aktionszeitraum 7. bis 21.
November bieten die teilnehmenden
Restaurants mindestens ein spanisch
inspiriertes Menii und Feinkost aus
Spanien an. Zusiitzlich kann eine
groe Auswahl spanischer Weine im
offenen Ausschank genossen werden.
Wiihrend des Aktionszeitraums einfach in einem Restaurant Ihrer
‘Wahl vorbeischauen oder - um sicher zu gehen - vorab einen
Tisch reservieren. Alle teilnehmenden Restaurants finden Sie in
der folgenden Liste.

Die Eat & Drink Spain-Wochen in diesen
Restaurants erleben:

RELAIS & CHATEAUX RESTAURANT »ZUR TRAUBE«
Feuersbrunn

‘moerwald.at/relais-chateau-zur-traube

ROMANTIK RESTAURANT & HOTEL SCHLOSS GRAFENEGG
Grafenegg
‘moerwald.at/restaurant-schloss-grafenegg

KNAPPENHOF
Reichenau/Rax
knappenhof.at

BULLINARIUM
Markt Allhau
bullinarium.com

RESTAURANT EL BARRIL
Unterach am Attersee
el-barril.at

LOBO Y LUNA
Wien
loboyluna.at

Spanischer Wein

Doch auch der spanische Wein steht der einzigartigen Kulinarik
um nichts nach und iiberrascht immer wieder mit Tropfen der
ganz besonderen Sorte. Wihrend der EAT & DRINK SPAIN-
WOCHEN 2022 steht in jedem der sechs teilnehmenden
Restaurants eine Auswahl an hervorragenden spanischen Weifs-
und Rotweinen sowie Cava und Sherry im offenen Ausschank
bereit. Die Auswahl offener Weine variiert von Restaurant zu
Restaurant, aber stets finden sich neben Klassikern spannende
Neuentdeckungen.

Spanische Kiiche

Die Hotspots der spanischen Kiiche sind extrem vielfaltig und

Koche aus der ganzen Welt lassen sich von der Avantgarde der

spanischen Kiiche inspirieren. Vielfalt ist dabei garantiert: ob
h L

3 von den Kiisten
des griinen Nordens, Ibérico-Schinken aus den Korkeichenwaldern
und Weiden im Siiden und im Zentrum des Landes oder
Reisspezialititen aus den Ebenen am Mittelmeer - es gibt
unzihlige kulinarische Highlights und regionale Spezialitaten,
aus denen die Kiiche der teilnehmenden Restaurants sich das
Beste herauspicken und ihrer Kreativitit freien Lauf lassen
kénnen.

Spanischer Genuss in sechs Restaurants

« Relais & Chateaux Restaurant »Zur Traube«

Der c verbindet sich

hier mit der hochklassigen Kiiche von Topkoch Toni Morwald. Hier
erden modern i Klassiker der & i

Kiiche und internationale Gerichte serviert.

+ Romantik Restaurant & Hotel Schloss Grafenegg

Treffpunk fiir Liebhaber gehobener isterreichischer Kiiche am
einzigartigen Kulturstandort Schloss Grafenegg. Ob Frihstiick,
ein schnelles Mi Kaffeejause oder ein i
Menii vor dem Konzertbesuch - Toni Morwald und sein Team
verwshnen hier nach allen Regeln der Kunst.

+ Knappenhof

Kiichenchef Max Stiegl und sein Team servieren hier das, was am
nichsten liegt: Hirsch, Gams, Wildschwein und Reh aus den
umliegenden Waldern und edles Wildgefliigel aus dem
Burgenland. Zweimal die Woche kommt auSerdem frischer
Wildfangfisch von der Insel Braé.

« Bullinarium

Das »Bullinariume bietet regionale und nachhaltige kulinarische
Geniisse in vielfaltiger und internationaler Zubereitung. Hier
wachsen die jungen Bullen auf natiliche Weise in einer Kreislauf-
Landwirtschaft heran.

* Restaurant El Barril

Direkt am Hauptplatz in Unterach am Attersee gelegen, werden
Giiste hier mit kbstlichen Tapas verwshnt. Ein ausgewzhltes
Sortiment spanischer Weine und manche Rarititen aus den
wichtigsten D.0.s komplettieren das Angebot.

+ Loboy Luna

Wer die spanische Kiiche mag, der ist hier richtig. Abseits der
Klischees werden hier gute Tapas in verschiedensten Varianten,
aber auch kreative Gerichte mit Topprodukten serviert. Gute
spanische Weine, -hervorragende Brandys.

Wahrend des Aktionszeitraums einfach in einem Restaurant Ihrer

Wahl vorbeischauen oder - um sicherzugehen ~ vorab einen Tisch
reservieren.
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