VisIr g =

LiFID SAMSTARF

Fyrsti alvoru spanski veitingastadurinn a Is-
landi

La Barceloneta ® 18.desember 2024 14:25

Spanski veitingastadurinn La Barceloneta er stadsettur i hjarta Reykjavikur og bydur upp a urval klassiskra katalonskra rétta a bord vid
paellur og tapas. Stadurinn er innblasin af veitingastédunum i Barceloneta, gamla fiskimannahverfinu vid stréndina i Barcelona.

Fyrr 1 bessum manudi hlaut spanski veitingastadurinn La Barceloneta vidurkenningu fra
spaenskum stjéornvoldum pess efnis ad veitingastadurinn bjédi upp a ekta spaenskt gaeda hraefni


https://www.visir.is/

sem hagt er ad rekja til heimalandsins.
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La Barceloneta hélt upp a eins ars afmeeli sitt i juli a pessu ari.

La Barceloneta er pvi fyrsti alvoru spaenski veitingastadurinn 4 Islandi en hann er stadsettur i

hjarta Reykjavikur, i Templarasundi 3, og byour upp a arval klassiskra katalénskra rétta a bord
vid paellur og tapas en stadurinn er innblasin af veitingastodunum i Barceloneta, gamla

fiskimannahverfinu vid strondina i Barcelona.

,Vid erum mjog stolt og Anaegd med pessa vidurkenningu,“ segir Dagur Pétursson, einn af fimm
eigendum La Barceloneta.


https://labarceloneta.is/

Hluti eigenda La Barceloneta tok vid vidurkenningunni fra spaenskum stjornvdldum. Dagur Pétursson er fyrir midri mynd.

Hun synir ad vid erum alvoru spanskur veitingastadur utan Spanar og er mikill gaedastimpill,
ekki bara fyrir okkur sjalf og vidskiptavini okkar, heldur lika ymsa samstarfsadila 4 bord vid
matarhatidina Food and fun sem verdur haldin i mars & naesta ari eda adra menningartengda
vidburdi pvi nd njétum vid studnings fra spenskum yfirvoldum.“

Pad krefst mikillar vinnu ad fa slika vidurkenningu ad sogn Dags. ,,Ferlio tok um halft ar og vid
purftum ad framvisa alls konar gognum eins og lista yfir pau hraefni sem vid notum og pa
sérstaklega lykilhraefni eins og 6lifuolia, kvittanir, matsedilinn, myndir af réttunum,
uppskriftarbokina og upplysingar um bakgrunn starfsfélks og eigenda svo pad helsta sé talid
upp. Pad kemst ekki hver sem er i gegnum petta nalarauga.“






N er buio ad festa par til gerdan vidurkenningarskjold & framhlid hissins auk pess sem nafn
veitingastadarins er komid 4 vef yfir vidurkennda speenska veitingastadi um allan heim.
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Eigendur La Barceloneta fyrir framan veitingahtsid. Fra vinstri eru eigendurnir Dagur Pétursson, Zoe Sarsanedas, Albert Mufioz, Pedro
Lopez, ElIma Backman og Daniel Crespo, chef de partie.

Veitingastadurinn er i eigu tveggja hjona sem eru half islensk og half spaensk en fimmti
eigandinn er Pedro sem raedur rikjum i eldhasinu.

,Vid eigum pad oll sameiginlegt ad brenna fyrir spaenskri matargerd og viljum breida at bodskap
paellunnar, sogunnar og menningarinnar fra fiskimannahverfinu i La Barceloneta.

Pedro er ekta Spanverji og matreidslumeistari af Guds nad. Hann byr yfir neerri 40 ara reynslu
af speenskri matargerd og hefur m.a. att tvo veitingastadi i Torrevieja.






Pedro er ekta Spanverji og matreidslumeistari af Guds nad. Hann getur utbuid sex paellur a sama tima medan hann dansar eins og
rokkstjarna yfir ponnunum.

Pad er unun ad fylgjast med honum i eldhtisinu en hann getur Gtbuid sex paellur & sama tima
medan hann dansar eins og rokkstjarna yfir ponnunum.“
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Og matsedillinn, madur lifandi! Paella réttirnir lita 6tralega spennandi at par sem leikid er med
0lik hraefni 4 bord vid leturhumar, risarakjur, kjakling, blekfisk, kraekling, smokkfisk og porsk.


https://labarceloneta.is/pages/matsedill




Tapas réttirnir eru ekki siori en par ma finna ljaffengt hraefni eins og kolkrabba & galiskan
mata, djapsteiktan smokkfisk, bravas kartoflur, spenska eggjakoku, risaraekjur i hvitlauk,
krokettur og ofnsteikt reykt graenmeti.









»~Hver paella réttur er fyrir tvo pannig ad pad er tilvalid ad blanda saman paella og nokkrum
tapas réttum og deila saman. Pannig feest alvoru spaeensk matarsprengja og gledi sem mun vara i

marga daga.”

Dagana 25. — 26. desember verdur bodid upp 4 sérstakan jolamatsedil. , Eg vil hvetja Ahugasama

til ad panta sem fyrst og njota ekta spanskra jolarétta.

Pad er einnig haegt ad panta jolasedilinn fyrir einkahopa og adra vidburdi eins og
starfsmannagledi hja fyrirteekjum. Allir pantanir fyrir j6lasedilinn purfa ad fara i gegnum um
bokunarkerfid okkar.“


https://labarceloneta.is/pages/jolamatsedill

