La gloria de la comida espafiola en 9 lugares de CDMX
Tlem!_)o del Mundial, ti 2V dos ¢

espaiiola-para satis acer el antojo mas voraz en la

delicioso. Estos son nueve lugares

Tapas deliciosas, paella que huele a gloria, jamon  Jaleo Bar de Tapas y Bulla Condesa. Ambos

que te lleva al mismisimo cielo desde el primer conceptos fueron concebidos por el chef
bocado y una copa de tempranillo que solo espafol Pedro Martin, un buenazo en satisfacer
puede obtener su caracteristico sabor cuando la  |os paladares méas exigentes.
uva es de la mismisima Ribera del Duero. Jaleo tiene una propuesta amplia en tapas y
ofrece carnes y pescados elaborados con
Para armar esta ruta gastronémica mundialista ingredientes tradicionales.
consultamos a ICEX Espafa Exportacion e Direccion: Emilio Castelar 121, Polanco.
Inversiones, una entidad publica que reconoce
con su sello Restaurants from Spain a los Bullalla Condesa es ideal para darte una
restaurantes embajadores de la gastronomia escapada con tus cuates y disfrutar los sabores
ibérica en el mundo, lo que garantiza el uso de y texturas de Espafia. Pro tip: prueba el lechon
los mejores ingredientes tradicionales y la mejor - confitado con unos buenos tintos. Emilio. Aca encuentras la mejor seleccion de
sazon. Direccion: Avenida Mazatlan 20C, Condesa. arroces a la lefia en toda la capirucha en un

lugar chulo de bonito.

En la capirucha hay nueve lugares con este Direccion: Emilio Castelar 107, Polanco.

distintivo y aqui te los presentamos:

Castizo y Catorze. Castizo tiene los sabores
tradicionales de la cocina espanola en una
extraordinaria fusién con los ingredientes
locales. Direccién: Chilpancingo 46, Condesa.

Ajoblanco. Aqui puedes encontrar pescado,
arroz, mariscos, gazpachos y pan de la casa,
especialidades de los chefs Pablo San Roméan
y Manuel Victoria.

Direccion: Pedregal 45, Lomas Virreyes. Catorze ofrece una carta lo suficientemente

amplia y variada para que no quieras dejar de

visitarlo. jLo mejor de la cocina mediterranea Ekilore. Este lugar tiene los platillos méas
en tu mesa! representativos de la cocina tradicional vasca, y
Direccion: Masaryk 61, Polanco. tienen su propia charcuteria y panaderia.

Direccion: Aristoteles 23, Polanco.

Puerto Getaria. Aqui vas a hallar lo mejor de la
comida vasco-espanola y una extensa carta de
vinos, para disfrutar en un ambiente familiar o
de negocios.

Direccion: Dakota 159, Col. Napoles.

Guria. Arantxa Saracho, la Chef ejecutiva de
Guria, elabora platillos tradicionales con
sabores potenciados: para muestra, prueba
un cabrito al chilindrén. S
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Direccion: Javier Barros Sierra 555, Santa Fe. Restauran
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