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Europas Appetit auf die spanische Kiiche ist seit langem bekannt, aber nicht alle spanischen Restaurants in
Europa haben ein Siegel, das ihre gastronomische Authentizitat garantiert.

Diesen Herbst bietet Eat Spain Drink Spain 2025 die Mdglichkeit, die kulinarische Landkarte Spaniens in ihrer
reinsten Form zu erleben, da zertifizierte Restaurants from Spain die Produkte und Aromen, die die Iberische
Halbinsel auszeichnen, direkt flir europaische und globale Verbraucherinnen und Verbraucher servieren.
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Die Kampagne Eat Spain Drink Spain |auft vom 15. September bis zum 15. Oktober mit Veranstaltungen in groBen
europdischen Stadten wie Berlin, Hamburg, London und Dublin und ist mehr als nur eine Feier von Tapas und
Tempranillo.

Dieses zweiwochige Festival soll die regionale Vielfalt des Landes anhand seiner wichtigsten Zutaten hervorheben -
vom galizischen Oktopus bis zum andalusischen Jamon Ibérico. Es ist eine globale Prasentation der authentischsten
spanischen Restaurants Europas und reicht bis nach Hongkong, Mexiko und Sudkorea.

Im Folgenden stellen wir Spaniens Vorzeigeregionen und Zutaten vor und heben die zertifizierten spanischen
Restaurants und Einzelhandler in ganz Europa hervor, in denen Sie Spezialitaten probieren und an den Festivitaten

flr Feinschmecker teilnehmen kdnnen, wo immer Sie sind.

Erfahren Sie mehr liber zertifizierte Restaurants und Colmados aus Spanien

(https://www.foodswinesfromspain.com/en/certified-from-spain)

Das Baskenland-Pintxos und Wein-Kombinationen

Im Norden Spaniens hat das Baskenland seinen Ruf auf Pintxos aufgebaut — kleine, sorgfaltig zubereitete Happchen,
die jede Bar in einen Ort flir eine Verkostungssession verwandeln. Sardellen aus der benachbarten Region
Cantabrien sind ein Pintxos-Grundnahrungsmittel, das oft mit Txakoli, einem leicht sprudelnden WeiBwein, serviert
wird.

Wo Sie unbedingt hingehen sollten: Die spanische Aperitivo-Kultur wird in Dusseldorf im SECRETO - Tapas & Vino
(https://secreto-tapas.de/) lebendig, wahrend in Paris die gehobenen Angebote Montijo (https://www.montijo.fr/)
und Galerna (https://www.galerna.fr/en/) zu den besten baskischen Restaurants in Frankreich gehéren. Berlins Bar
Raval (https://www.barraval.de/), Kopenhagens Pintxos (https://www.pintxos.dk/), Lissabons Imanol
(https://asadorimanol.es/imanol-gourmet-experience-lisboa/) und Stockholms Madrid Tapas Bar
(https://madridtapasbar.se/) fassen auch den geselligen Essensgeist der Region ein.
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Ul gevuld met manchego, iberico ham en seizoen truttel )

#tapisco #restauranttapisco #restaurant #denhaag #thehague #kneuterdijk #bibgourmand #MICHELINGUIDEBELUX #gaultmillau
#thisisthehague #foodartchefs

AfRade un comentario...

Andalusien- Gazpacho, Jamon Ibérico, Sherrx-Kombinationen

Andalusien ist gleichbedeutend mit Jamdn /bérico (Iberischer Schinken), der vom Bein geschnitten und in
hauchdlinnen Scheiben serviert wird. Es ist auch der Geburtsort von Gazpacho (gekihlte Suppe), die heute in ganz

Europa ein Sommerklassiker ist. In zertifizierten Restaurants behalt Gazpacho seinen lebendigen andalusischen
Charakter — ein Beweis flr die Frische seiner Zutaten.

Wo Sie unbedingt hingehen sollten: Starkoch Dani Garcia betreibt in ganz Europa zahlreiche modern-andalusische
Lokale (https://grupodanigarcia.com/en/el-grupo/). Fiir einen Geschmack von Sevilla in Mailand, probieren Sie
Sevilla Mia (https://sevillamia.it/), oder kaufen Sie Aufschnitt und Sherry bei La Casa Iberica
(https://www.lacasaiberica.it/).



https://grupodanigarcia.com/en/el-grupo/
https://grupodanigarcia.com/en/el-grupo/
https://grupodanigarcia.com/en/el-grupo/
https://sevillamia.it/
https://sevillamia.it/
https://www.lacasaiberica.it/
https://www.lacasaiberica.it/
https://www.instagram.com/explore/tags/tapisco/?utm_source=ig_embed
https://www.instagram.com/explore/tags/restauranttapisco/?utm_source=ig_embed
https://www.instagram.com/explore/tags/restaurant/?utm_source=ig_embed
https://www.instagram.com/explore/tags/denhaag/?utm_source=ig_embed
https://www.instagram.com/explore/tags/thehague/?utm_source=ig_embed
https://www.instagram.com/explore/tags/kneuterdijk/?utm_source=ig_embed
https://www.instagram.com/explore/tags/bibgourmand/?utm_source=ig_embed
https://www.instagram.com/explore/tags/MICHELINGUIDEBELUX/?utm_source=ig_embed
https://www.instagram.com/explore/tags/gaultmillau/?utm_source=ig_embed
https://www.instagram.com/explore/tags/thisisthehague/?utm_source=ig_embed
https://www.instagram.com/explore/tags/foodartchefs/?utm_source=ig_embed
https://www.instagram.com/p/DDw7I0mK1Oa/?utm_source=ig_embed&ig_rid=dbc51ac2-994e-43b7-bccf-628f19800d3b
https://www.instagram.com/p/DDw7I0mK1Oa/?utm_source=ig_embed&ig_rid=dbc51ac2-994e-43b7-bccf-628f19800d3b

% sevillamia.milano
coffeeroom_coogee - Audio original

B

Ver mas en Instagram

21 Me gusta

sevillamia.milano


https://www.instagram.com/sevillamia.milano/?utm_source=ig_embed&ig_rid=1b6eac2a-7299-49f6-b774-d4835929891a
https://www.instagram.com/sevillamia.milano/?utm_source=ig_embed&ig_rid=1b6eac2a-7299-49f6-b774-d4835929891a
https://www.instagram.com/sevillamia.milano/?utm_source=ig_embed&ig_rid=1b6eac2a-7299-49f6-b774-d4835929891a
https://www.instagram.com/reel/DNGZenZM8I1/?utm_source=ig_embed&ig_rid=1b6eac2a-7299-49f6-b774-d4835929891a
https://www.instagram.com/reel/DNGZenZM8I1/?utm_source=ig_embed&ig_rid=1b6eac2a-7299-49f6-b774-d4835929891a
https://www.instagram.com/reel/DNGZenZM8I1/?utm_source=ig_embed&ig_rid=1b6eac2a-7299-49f6-b774-d4835929891a
https://www.instagram.com/reel/DNGZenZM8I1/?utm_source=ig_embed&ig_rid=1b6eac2a-7299-49f6-b774-d4835929891a
https://www.instagram.com/reel/DNGZenZM8I1/?utm_source=ig_embed&ig_rid=1b6eac2a-7299-49f6-b774-d4835929891a
https://www.instagram.com/sevillamia.milano/?utm_source=ig_embed&ig_rid=1b6eac2a-7299-49f6-b774-d4835929891a
https://www.instagram.com/reel/DNGZenZM8I1/?utm_source=ig_embed&ig_rid=1b6eac2a-7299-49f6-b774-d4835929891a
https://www.instagram.com/sevillamia.milano/?utm_source=ig_embed&ig_rid=1b6eac2a-7299-49f6-b774-d4835929891a
https://www.instagram.com/sevillamia.milano/?utm_source=ig_embed&ig_rid=1b6eac2a-7299-49f6-b774-d4835929891a

Agosto a Milano? Ti portiamo in Andalusia.
Tra un sorso di sangria e una forchettata di tapas, la vacanza é gia iniziata.
® Aperti per tutto agosto

#SevillaMia #ApertiAdAgosto #EstateAMilano #TapasMilano #SangriaMilano #JamonExperience #RistoranteMilano
#CosaFareAMilano #MilanoFoodie #PaellaLovers

Afade un comentario...

Katalonien-Meeresfrichte, Olivenol, Romesco

Die Kiiste Kataloniens pragt seine Meeresfriichtekultur, wahrend seine Olivendle zu den begehrtesten Exportgutern
Spaniens gehoren. Im Ausland experimentieren Kdche mit katalanischen Olen in herzhaften und siiBen Gerichten.
Die erdige Tiefe der Romesco-Sauce - eine Mischung aus Paprika, Nlissen und Olivendl — ist eine vielseitige
Ergdnzung zu vielen spanischen Gerichten, darunter Croquetas und Romesco de peix (katalanisches Fischgericht).

Wo Sie unbedingt hingehen sollten: Berlins DO Restaurant (https://www.do-restaurant.com/) bietet eine groBe
Auswahl an katalanischen Produkten und Weinen, wahrend das Mailander Sabor Catalan
(https://www.saborcatalan.com/) traditionellen Aromen eine moderne Note verleiht.

Kastilien und Leon, La Mancha- Manchego-Kase, Safran, Fleischwaren

Das Binnenland Spaniens bietet eine andere Reihe von Besonderheiten. Der Manchego-Kase, hergestellt aus der
Milch von Manchega-Schafen, ist ein nussiger Bestandteil von Kaseplatten in ganz Europa und einer von Spaniens
26 Kasesorten (https://www.foodswinesfromspain.com/en/food/products/cheese) mit geschiitzter
Ursprungsbezeichnung (g. U.). Safran aus La Mancha ist ein weiterer Schatz, der fir seine Farbe und sein zartes
Aroma geschatzt wird, wahrend zu den Fleischtraditionen von Kastilien-Ledn Cochinillo (Spanferkel), Cordero Asado
(Lammbraten) und beriihmte Wurstwaren gehéren.

Die berlihmte Chorizo aus Rioja und Segovia fuhrt die spanische Tradition der biologischen Pdkelung fort und wird
Uber Fachgeschafte, sogenannte Colmados, nach Europa geliefert.

Wo Sie unbedingt hingehen sollten: Zu den zertifizierten spanischen Colmados in Europa gehdren das finnische
Heart of Spain (https://www.heartofspain.fi/) und das deutsche Cavaisimo (https://www.cavaisimo.com/). In
Kopenhagen serviert Tapa del Toro (https://www.tapadeltoro.dk/) Wurstwaren auf Platten, wahrend Budapests
erstes spanisches Colmado, Ultramarinos Martinez (https://www.umartinez.hu/en), sowohl Feinkostladen als auch
Bar ist.
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Sé tav ikke med at kontakte os for et uforpligtende tilbud! es$

™ Mail: Norgaard.frederikke@gmail.com
& Telefon: 52 90 81 43
Ver 6 comentarios
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Galicien- Tintenfisch, Albariino-Weine

Galiciens maritime |dentitat zeigt sich am besten in Pulpo a /a gallega — gekochter Tintenfisch mit Pimentdn
(spanischer Paprika), Olivendl und Salz. Die Albarifio-Weine sind die perfekte Begleitung und lassen die Gaste die
atlantischen Aromen der Region entdecken. Galicien ist auch fir seinen Tetilla-Kase bekannt, der auf einem
Kaseteller mit seiner spitzen Kegelform sofort erkennbar ist.

Wo Sie unbedingt hingehen sollten: Maresco (https://www.maresco.co.uk/) in London, wahrend Portomarin
(https://www.portomarin.de/) in Hamburg, Hispania (https://hispaniabrussels.com/) in Briissel und Sobremesa
(https://sobremesatapas.com/) in Warschau regionales Flair und Flamenco-Tanz nach Kontinentaleuropa bringen.

Valencia - das Geschenk der Paella

Valencia ist als Heimat der Paella bekannt, die Region versorgt Europa jedoch auch mit einer unglaublichen Palette
an Produkten, darunter Orangen und Zitronen, Tomaten und Paprika, Nlisse und Getreide aus ihrer fruchtbaren Zone
L'Horta (Der Obstgarten).

Um authentische Aromen zu Hause nachzuempfinden, suchen Sie bei Fachhandlern nach Arroz de Valencia
(valencianischer Bomba-Reis) und Safran, und folgen Sie einem authentischen Paella-Rezept
(https://www.foodswinesfromspain.com/en/fws-academy/recipes/2019/march/paella).

Wo Sie unbedingt hingehen sollten: Londons Arros QD (http://foodswinesfromspain.com), gefiihrt vom Michelin-
Sternekoch Quique Dacosta, ist ein Muss fir traditionelle valencianische Rezepte mit modernen Akzenten. Etwas
weiter entfernt bieten Bukarests Casa Espaina (https://alioli.ro/), Roseto degli Abruzzis Otra Vez
(https://www.otravezroseto.com/) und Reykjaviks La Barceloneta (https://labarceloneta.is/) hochwertige Paella fir

ein neues Publikum.
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£ &> £s There are essential ingredients for cooking the pertect #paella. Simple, but they make all the ditference!
@ Rice: Must absorb broth well. Look for round, pearly grains from Valencia, Alicante, Murcia or the Ebro Delta.
& Saffron D.O. La Mancha: One of the world's best, prized for its aroma.

O Extra virgin olive oil: Stands up to high heat like a champ.

¢ Garlic: Cultivated in the Iberian Peninsula for over 3,500 years — gives the stew its signature depth.

0 Broth or water: Essential to hydrate the rice — usually 2:1 ratio to rice.

¢ Timing is everything:

High heat for 8-9 min

Low heat for 7-8 min

That's the secret to loose, tender grains!

IDon't forget the paella pan! It's key for a juicy rice layer cooked to perfection in a single layer.

#SpanishCuisine #PaellaSecrets #TraditionalFood #RiceLovers #ValencianPaella #MediterraneanFlavors #Recipe Es

Ver 6 comentarios
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,Restaurants from SEain“: ein Gﬁtesiegel fur Authentizitat

Von Pintxos aus dem Baskenland bis hin zum galizischen Oktopus tragt jedes zertifizierte Restaurant from Spain ein
Siegel fir Qualitat und Authentizitat. Diese Zertifizierung, entwickelt von ICEX (https://www.icex.es/) (der

spanischen Handels- und Investitionsbehdrde), garantiert, dass die Gerichte und Weine die Herkunft der Produkte,
die sie prasentieren, respektieren. Fir die Gaste ist das Siegel eine Einladung, die Landschaften und Traditionen

Spaniens durch die Kiiche zu erkunden.

© - Food and Wines from Spain

In ganz Europa bieten diesen Herbst kuratierte MenUs, Verkostungen, Workshops und kulturelle Erlebnisse dem
Publikum die Moglichkeit, Spaniens kulinarische Schatze zu entdecken — von Rioja- und Albarifio-Weinen bis hin zu
Manchego-Kase und Jamon Ibérico-Aufschnitt — sowie weniger bekannte regionale Perlen wie Godello-Weine,
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Idiazabal- oder Mahon-Kase und Bonito-Fisch.

Wahrend des Festivals werden die Besucher dazu ermutigt, die oben hervorgehobenen spanischen Restaurants -
und viele weitere auf der offiziellen Liste (https://www.foodswinesfromspain.com/en/certified-restaurants-from-
spain/certified-restaurants) — aufzusuchen, wo es spezielle Menls, Weinbegleitungen und Aktionen gibt.

Eat SEain Drink sEain 2025: eine globale Biihne

Eat Spain Drink Spain 2025 wird von Foods and Wines from Spain (https://www.foodswinesfromspain.com/) und
Alimentos de Espaia in 15 Landern in Zusammenarbeit mit Handelsblros auf der ganzen Welt organisiert. Seine
Mission ist es, das Bewusstsein flir authentische spanische Speisen und Getranke im Rahmen der Kampagne Spain
Food Nation zu scharfen.

Von Wein-Pairing-Dinners Uber Aktionen im Geschaft und Wettbewerben bringt das Programm die spanische
Gastfreundschaft zum Leben. Ob bei einem Pop-up in Dublin, einem Workshop in Berlin oder einem
Verkostungsment in Hongkong — die Kampagne unterstreicht Spaniens Position als eine der vielféaltigsten und
aufregendsten kulinarischen Nationen der Welt.

Verfolgen Sie die Action mit den Hashtags #EatSpainDrinkSpain und #SpainFoodNation und besuchen Sie
@SpainFoodWine (https://www.instagram.com/spainfoodwine) auf Instagram und @FoodWineSpain
(https://x.com/foodwinespain) auf X, um Updates zu erhalten.

Entdecken Sie die vollstandige Liste der zertifizierten Restaurants und Colmados aus Spanien
(https://www.foodswinesfromspain.com/en/certified-from-spain).

Gesponserter Artikel, prasentiert von

p.,x._x_r,:., S todsesie |1 (HTTPS://WWW.FOODSWINESFROMSPAIN.COMJ)

‘Partner Content presented by’ is used to describe brand content that is paid for and controlled by the
advertiser rather than the Euronews editorial team. This content is produced by commercial departments and
does not involve Euronews editorial staff or news journalists. The funding partner has control of the topics,
content and final approval in collaboration with Euronews’ commercial production department.
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