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Aungue la amplia variedad de arroces define la identidad de Levante Gastrobar y Arroceria, su carta ofrece ademas una base mediterranea con tapas tradicionales, embutidos ibéricos y croquetas caseras, entre otros platos.
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Levante Gastrobar y Arroceria ha recibido
oficialmente el distintivo sello “Restau-
rants From Spain” en un acto organizado
por la Oficina Econémica y Comercial de
Espana en Puerto Rico.

Con esta certificacion, el restaurante se
convierte en el segundo de la isla reco-
nocido por ICEX Espana Exportacion e
Inversiones como embajador de la autén-
tica cocina espafola en el exterior.

“Gracias por traernos los arroces del Le-
vante espariol a uno de los rincones mas
bonitos de laisla”, senalé Josep Maria Bos-
ch Bessa, consul de Espana en Puerto Ri-
co, durante la apertura al acto, donde des-
taco la labor del restaurante.

Por otro lado, durante el evento, Fran-
cisco Millan Rajoy, consejero econdémico
de la Oficina Economica y Comercial de
Espafia en Puerto Rico, explicé que “la
entrega de la placa supone el reconoci-
miento institucional a un proyecto gas-
trondmico que ha sabido trasladar con fi-
delidad la cultura culinaria espafiola al pu-
blico puertorriqueno”.

Ademas, agradeci6 a Levante Gastrobar &
Arroceria por “permitirnos probar un pe-
dacito de Espana sin salir de Puerto Rico”.

Este reconocimiento se enmarca en la
estrategia internacional de promocion de
la gastronomia espafiola como elemento
clave de la Marca Espana, reforzando la

.

LEVANTE
GASTROBAR Y
ARROCERIA

El restaurante es-
ta enclavado en-
tre las montafias
del barrio Jajome
de Cayey

o Jdjome Terrace,
PR-15, KM 188,
Cayey

o Atiende jueves de
3:00a9:00 p.m.,
viemes y sabado de
12:00p.m. 2 8:00
p.m. y domingos de
12:00a 8:00 p.m.

® Reservaciones:
(787)203-8938

VIERNES
27 de febrero de 2026

Calidad
iberica
certiticada

L evante Gastrobar y Arroceria obtuvo el
sello “Restaurants from Spain” que
otorga |a Oficina Econémica y Comercial

visibilidad de sus productos, su cultura
culinaria y su excelencia gastronémica en
mercados internacionales.

EL ARROZ COMO PROTAGONISTA

Levante Gastrobar y Arroceria nacié con
el objetivo de trasladar a Puerto Rico la
cocina del Levante espafiol, con especial
protagonismo de la tradicion arrocera de
Alicante.

Enclavado entre las curvas de Jajome Te-
rrace en Cayey, el restaurante ofrece una
experiencia que rompe con el ment tra-
dicional de la zona.

Desde una ubicacion privilegiada, con
vistas panoramicas, Levante no solo pro-
pone una experiencia gastronomica dife-
renciadora, sino que transporta al comen-
sal directamente a Alicante, a través del
sabor, el producto y la técnica.

Abierto hace dos afios, su propuesta gira
en torno a recetas clasicas elaboradas con
técnica tradicional y utensilios especificos
para la coccion del arroz, utilizando pro-
ductos esparioles cuidadosamente selec-
cionados para preservar la autenticidad.

Su carta tiene una base claramente arrai-
gada en la cocina mediterranea, con tapas
tradicionales, embutidos ibéricos, croque-
tas caserasy una amplia variedad de arroces
que definen la identidad del restaurante.

El proyecto esta liderado por el chef y
propietario Miguel Gonzalez Cortés, ali-
cantino de nacimiento y formado en el

Suministrada

de Espafia en Puerto Rico

“Cracias por traemos los
arroces del Levante
espafiol a uno de los
rincones mas bonitos de
laisla”

_ JOSEP MARIA BOSCH BESSA
CONSUL DE ESPANAEN PUERTORICO

o

Desde la izquierda, Josep Maria Bosch Bessa,
consul de Espafia en Puerto Rico; Miguel
Gonzélez Cortés, chef y propietario de Levante
Gastrobar; y Francisco Millan Rajoy, consejero
econémico de la Oficina Econdmica y Comercial
de Espana en Puerto Rico.

Centro de Turismo de Valencia.

Con maés de 20 afos de trayectoria en
cocina espafiola y una clara especializa-
cién en arroces, su direccion marea el ca-
racter del restaurante.

“Somos un referente de la cocina es-
pafiola en Puerto Rico y vamos a seguir
siéndolo”, destaco Gonzalez Cortés duran-
te el evento. “Estamos muy orgullosos y
contentos de recibir este sello, que reco-
noce el trabajo, la constancia y el respeto
por nuestra gastronomia”.

El sello “Restaurants from Spain”, lan-
zado en 2020 por el Ministerio de Eco-
nomia, Comercio y Empresa de Espana a
través de ICEX Espafia Exportacion e In-
versiones con la colaboracion de las Ofi-
cinas Econdémicas y Comerciales de Es-
pania, reconoce a restaurantes fuera de Es-
pafa que ofrecen una experiencia gastro-
noémica basada en producto espariol, tra-
dicion culinaria, formacion profesional e
identidad espariola.

El sello actia como instrumento de apo-
yo, facilitando el acceso a proveedores de
producto espafiol y promoviendo la di-
fusion internacional del restaurante y de la
cocina espafiola.

Actualmente, el programa esté presente en
mas de 50 paises con mas de 500 restau-
rantes certificados. En Puerto Rico, Levante
Gastrobar & Arroceria se suma al restau-
rante Chotis en Avila, convirtiéndose en el
segundo restaurante certificado de la isla.
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